Der Weisswein Sol Lucet wird von Kurambon in
der japanischen Prafektur Yamanashi hergestellt.

Das 1913 gegriindete Unternehmen Kurambon
Wine konzentriert sich auf lokale Rebsorten,
insbesondere auf die Sorte Koshu. Diese
Rebsorte gelangte vor tausend Jahren aus
dem Kaukasus Uber die Seidenstrasse auf die
Inselgruppe. Die Region, in der unser Weingut
liegt, ist bekannt fUr die hohe Qualitdt seiner
Koshu-Trauben.

Dieser Weisswein ist aromatisch und delikat, mit

Noten von japanischen Zitrusfriichten (Kabosu,

Mikan, Yuzu). Der Abgang ist knackig und sauber. WEISSWEIN KOSHU
Er bietet ein schones Gleichgewicht zwischen F SOL LUCET 2019
Fruchtigkeit und Saure. Es ist ein klarer, frischer Code 200767

und trockener Wein, der perfekt zu japanischen 3 750 ML

Gerichten wie Sushi, Tempura und anderen Alkoholgehalt 11,5 %
delikaten Speisen passt. Preis CHF +/-5€C
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AKITAKOMACHI

Code 203030

5 KG

Preis CHF 1995
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Abgeleitet von der Kornart «Akitakomachi», einem Japonica-Kurzkorn, ist Mirokumai-
Reis eine der besten japanischen Reissorten. Er entwickelt beim Kochen ein schones
Aroma und wird klebrig und weich.
Nach dem Abkiihlen behilt er seine Form und Feuchtigkeit : Die Eigenschaften dieses

aussergewohnlichen und stabilen Qualitatsreises machen ihn zur idealen Wahl fiir die
Herstellung von hochwertigem Sushi und Onigiri.
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Gultigkeit : vom 30.08.21 bis 10.09.21

KOHLENFISCHFILETS

BLACK COD GINDARA

Code 202807

Grosse 5/7 .20 %
= 89.25 pro Stk. 2 Stiick = ca 5-6 KG

Preis CHF 255-00-pro-Kartonvon—2-Stk:
MHD 01.03.22

HOTATE
JAKOBSMUSCHELN

Code 136661

Grosse 20/30 40 %
1KG

Preis CHF 43-50

MHD 01.02.23

EINGELEGTER INGWER
EINZELPORTIONEN

Code 203497

5 G x 200 Stk. a0 %
Preis CHF 18:90

MHD 01.12.21

SOJASAUCE
Code 180050

6,8 ML x 200 Stk. o s
Preis CHF 43-60 .40 7° Soyatice
MHD 06.09.22

Matcha Ice-Tea
Matcha-Eistee

Zutaten fur 1 Person :

1 Teeloffel Matcha-Teepulver BIO

GERINGE KOSTEN
250ml Wasser UND MAXIMALER
1 Teeloffel Honig GEWINN
Eiswiirfel

+ nach Geschmack :
Ingwer, Minze, Limette

Wasser und Grintee in einen Shaker geben, einmal schiitteln, dann den
Honig hinzufligen und erneut schiitteln, bis der Matcha aufgelost ist.

Eiswiirfel, Minze und/oder Ingwer hinzufiigen. In ein Glas giessen und
mit Zitronenscheiben und Minze garnieren.
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