EINFUHRUNGSANGEBOT

Hochwertiger Sake, der vom Haus Takara Shuzo
in seiner Fushimi-Brauerei in Japan hergestellt
wird.

Es handelt sich um einen Taruzake: Er reifte drei
Tage lang in japanischen Zedernholzfassern.

Er ist sehr ausgewogen und zeichnet sich
durch seine Noten von Pinienkernen und
Fenchelsamen in der Nase aus. Er bietet einen
holzigen Geschmack, eine cremige Textur und
einen klaren Abgang. Sein Aroma wird sogar
noch betont, wenn er in hdlzernen Masu serviert
wird.

Er kann allein als Aperitif oder zu Gemdise, SAKE SCB TARU
weillem Fleisch, gegrilltem Fisch und sogar in Code 200613
Cocktails getrunken werden. 300 ML

) _ Alkoholgehalt 15 %
Ein Sake flUr Liebhaber von Holznoten! Preis CHF 46-60

Gultigkeit : vom 01.12.22 bis 31.12.22
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KKIRIN LE coUT DU JAPON
Bei Kauf von 10 Kisten
+ 3 Kisten gratis

Code 160380

24 Flaschen x 33 CL o
Alkoholgehalt 5% + 1 T-Shirt
Preis CHF 33.90 Spezial KIRIN Angebot

Netto Preis inkl.Gratis-Kartons: L .
2607 CHF / Karton Gultig vom 01.12.22 bis 31.12.22

MHD 15.09.23 Das Angebot ist nicht mit anderen Rabatten kumulierbar




Gultigkeit : vom 05.12.22 bis 16.12.22

EBI TEMPURA

Code 139730

10 Stk. 0%
Preis CHF >-76

MHD 03.01.23

Diese panierten, tiefgekiihlten tropischen Garnelen von Foodex Hanabi lassen sich ganz einfach
im Ofen, in der Fritteuse oder im Wok zubereiten.

Richten Sie sie auf einer Schiissel Reis mit Tsuyu an, um ein késtliches Ten-Don zu erhalten.
Man kann sie auch in Maki, Onigiri (Tenmusu), mit Soba- und Udon-Nudeln oder einfach pur
mit japanischer Mayonnaise verzehren.

GEMUSE GYOZA

MIT TOFU

Code 202630

30 Stk. 50 %
Preis CHF 8460

MHD 16.12.2022

SALAT MIT TINTENFISCH

UND GEMUSE

CHUKA IKA SANSAI

Code 201530 0%
1KG

Preis CHF +9-80

MHD 21.01.23

Salat aus bereits gewiirzten Tintenfischen mit schwarzen Pilzen, Bambussprossen und
japanischem Salat.

UDON-NUDELN, VAKUUMIERT
Code 203833

200G x 3

Preis CHF 4-36 20%
MHD 20.07.23

EINFUHRUNGSANGEBOT

FESTER TOFU
Code 141080

349 G x 12 Stk.

Preis CHF 33-30 20%
MHD 31.03.23

GUA BAO BROTCHEN 60 G
Code 203470 = A"
60 G x 20 Stk. o w &
Preis CHF 1570 A5 7° - N
MHD 29.12.22 o R K}
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Wie Sie Sake zu den Festtagen geniessen :

Ve .

Welcher Sake
passt...

zum Aperitif

SAKE SPARKLING
“MIO" DRY JUNMAI

Trockener, prickelnder
Sake mit Birnen- und
Traubenaroma.

Code 201007
300 mL
Alkoholgehalt 5%

zu gerduchertem Lachs

SAKE WAKAZE
YUzu

Leicht und
erfrischend,
subtile Saure und
Bitterkeit.

Code 203841

750 mL

Alkoholgehalt 13%
|

zu sashimi

SAKE KOKUSHIMUSO
JUNMAI COCOO

Leicht und mineralisch,
mit Noten von weissem
Pfirsich.

Code 200741

500 mL
Alkoholgehalt 12,5%

shabu-shabu

UJﬂKRZE
Code 203840
750 mL
Alkoholgehalt 13%

um
SAKE WAKAZE CLASSIC
JUNMAI
Noten von Zitrusfriichten,
weissen Blumen und
Honig.

Sake zum Fest

SAKE GASSAN
SPARKLING CLOUD

Natrlich prickelnder
Sake- feinperlend,
Halbtrocken.

Code 203193
720 mL
Alkoholgehalt 12%

V¥l

zum Austern

SAKE FUKUCHO
«SEAFOOD»
JUNMAI GENSHU

Ein leichter Sake
mit zarter Zitronen-Note.

720 mL
Alkoholgehalt 13%

e 1™ — - l
zu Gefliigel
SAKE FUKUCHO

«HATTANSO»
JUNMAIGINJO

.1.

154 Code 202204
]

v}

Reich und kréaftig mit
einem erfrischenden
Abgang.

Code 202203
720 mL
Alkoholgehalt 16%

SAKE WANDERING
POET JUNMAI GINJO

Blumige Nase, frisch und
klar im Mund, mit einem
langen und parfimierten
Abgang.

Code 161020

2 300 mL
—— Alkoholgehalt 15,2%
- 1

essert

SAKE WAKAZE ISPAHAN
Leicht rosafarbene Robe,
Rosenduft und fruchtige

Anklange von Litschi und
Himbeere.

Code 203842
SAKE 750 mL

| Alkoholgehalt 13%

SAKE SPARKLING
“MIO“ JUNMAI

Natdrlich stiss mit
mildem, weichem,
kostlich fruchtigem
Geschmack.

Code 160590

300 mL
Alkoholgehalt 5%




