Shochu Nippon ist ein Shochu aus dem
Hause Takara Shuzo.

Er wird durch ein  mehrfaches
Destillationsverfahren hergestellt : mit
einer Mischung aus Rohrzucker und
Gerste. Shochu Nippon bietet weiche
und zarte Aromen.

Oft mit Wodka verglichen, mit seinem
sauberenund erfrischenden Geschmack,
eignet sich dieser Shochu perfekt fur
die Zubereitung von Cocktails und zur

Aperitifzeit mit Otsumami (japanischen SHOCHU JAPAN
Vi isen) ert mit od hne Ei TAKARA
orspeisen), serviert mit oder ohne Eis. Code 160440
. . 700 ML
Das Design der Flasche stellt die Alkoholgehalt 25 %
ottheiten der japanischen Mythologie Preis CHF 1310

Raijin und Fujin dar.

Felern wir zusammen
20 Jahre FOODEX Schweiz !

Gliltig bis 30/04/21, Solange Vorrat

MASAGO
KAPELAN-ROGEN
Code 136690

1KG 16.90 CHF
Preis CHF 2446

MHD 19.01.23

rewing from
amsire the
Iy alwoy:

Masago-Rogenist sehr fein und wird oft als Topping auf Maki und Sushi-Rollen verwendet.
Masago ist eine beliebte Zutat in der japanischen Kiiche.

Nicht zu verwechseln mit Tobiko ! Wahrend ihr Geschmack dhnlichiist, ist Masago kleiner,
wahrend Tobiko knackiger ist.

Kalorienarm, aber nahrstoffreich : u.a. eine reiche Quelle fiir Eiweifd und Vitamin B12.
Er kann auch einem Salat oder einer Schiissel Reis beigefiigt werden, fiir einen originellen
optischen und geschmacklichen Effekt.
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HEART
OF JAPAN

KIRIN

Spezial KIRIN Angebot

Gilltig bis 30.04.20 \
Das Angebot ist nicht mit anderen Rabatten

kumulierbar

Code 160380

24 Flaschen x 33 CL
Alkoholgehalt 5%

Preis CHF 33-920

Netto Preis inkl.Gratis-Kartons :
26.07 CHF pro Karton

MHD 15.10.21

5 y
(L

Solange Vorrat

VEGANE PRODUKTLINIE - NEUES PRODUKT

VEGERTARISCHE GOURMET - FILETS
Code 203301

1 KG

Preis CHF 71.95

Ultra-zartes Geschnetzeltes aus europdischem Sojaprotein ohne GVO,
reich an Eiweil3 und Ballaststoffen.
Fett- und salzarm, ist es eine perfekte Alternative flir Vegetarier.
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TOKYO STRAIGHT NUDELN
Code 200569

148 ML

Preis CHF 46.95 95 %
MHD 01.06.21

Tokyo Straight Nudeln werden mit einem proteinreichen Mehl und einem hohen Anteil
an Gluten hergestellt, um feste Nudeln zu erhalten, die weniger Wasser aufnehmen als
andere Ramen-Nudeln auf dem Markt.

Sie sind sehr beliebt und eignen sich flir viele Rezepte aufgrund ihrer einzigartigen Textur,
der hochwertigen Qualitat und der schnellen Kochzeit : Die Nudeln 60 - 75 Sekunden in
kochendes Wasser tauchen, abgielRen, in die Ramen-Suppe geben und sofort servieren.
Sie kénnen auch zu Yakisoba verarbeitet werden.

JAPANISCHE MAYONNAISE
Code 145251

500 M |_ *1-E:' W
Preis CHF 8:25 45 % v33g
MHD 02.10.21 £,

i son

Sie ist eine der beliebtesten Zutaten in der japanischen Kiiche.

Diese Mayonaise wird aus Sojabohnendl, Eigelb (nicht Vollei) und Gerstenessig
hergestellt, was ihr eine japanische Note verleiht : stiBer und weniger essigbetont als
westliche Rezepte.

Ideal zum Garnieren von Okonomiyaki, Yakisoba, Takoyaki, Takoage u.a.

GENMAICHA-TEE MIT MATCHA
Code 200969

50G

Preis CHF .25 45 %
MHD 01.05.21

Eine subtile und kostliche Kombination aus Matcha-Griintee und Griintee mit geréstetem
Reis, in einer attraktiven Teedose: perfekt flir ein Geschenk oder fiir den Verkauf im
Einzelhandel.

WHISKY TOGOUCHI

9 JAHRE

Code 202135

700 ML 40 %
Alcool 40%

Preis CHF 95-:00

Ein Blend von Whiskys aus Kanada und Schottland, gereift in Eichenfdssern in Japan.

In der Nase bietet er Noten von Aprikose, Ingwer und Zimt. Am Gaumen finden wir
Aromen von Karamell und Kardamom.

Intensiv und wiirzig, ist er ideal fiir einen Einstieg in den japanischen Whisky.
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