
EINMALIGER
LAGERABVERKAUF

FOODEX SARL www.foodex.ch
Für Ihre Bestellungen : order@foodex.ch Tel. 022 / 960.80.80 Fax. 022 / 960.80.81

Gültigkeit: vom 17.07.2019 bis 31.07.2019
Solange Vorrat

Die Preise von Sonderaktionen sind nicht mit anderen 
Rabatten kumulierbar 

Keine Rücknahme von Produkten aus Sonderaktionen

8.15 CHF

14.25 CHF

- 80 %

- 70 %

SCHEIBEN VON ECHTEM BONITO
KATSUOBUSHI
Code 202430
500 G
Preis CHF 40.70
MHD 28.08.19

Lagerabbau infolge Produktestop

SCHNEEKRABBENBEINE,
GEGART, UNGESCHÄLT
Code 202022
Grösse M - 500 G
Preis CHF 47.50
MHD 01.08.19

Der Bonito ist aus der japanischen Küche nicht wegzudenken. Er ist insbesondere 
die Basis der berühmten Dashi- Brühe.
Unsere breiten Bonito Stücke werden aus echtem Bonito hergestellt und 
in der Bretagne von der Firma Makurazaki verarbeitet. Hier verbinden sich 
traditionelles japanisches Know-how mit modernsten Produktionstechniken 
und erzeugen ein hochwertiges Produkt, das sich perfekt für die Zubereitung 
von Dashi für Udon, Ramen und Soba eignet.

Rezeptidee:

FUKA DASHI-BRÜHE
40g Katsuobushi mit 1 Liter Wasser in einem Topf zum Kochen bringen. Nach dem 
Aufkochen 10 Minuten auf mittlerer Flamme weiter köcheln.
Die fertige Brühe durch ein in ein Sieb gelegtes Küchentuch langsam in eine Schüssel 
fi ltern.

Rezeptidee:

KAKINABE-BRÜHE
Das Krabbenfl eisch aus dem Panzer lösen und die Schalen für die Brühe 
verwenden. Diese mit den anderen Zutaten ( Miso, Mirin, Bonito, Soja, Sake etc.) 
aufkochen. Kochen lassen und fi ltern. Die Gemüse, und zuletzt das ausgelöste 
Krabbenfl eisch hinzufügen, noch einige Minuten kochen und dann servieren. 

Schneekrabben-Beine können auf viele verschiedene Arten genossen werden: 
roh als Sashimi, in einer Sushi-Rolle, frittiert im Tempura, oder auch als beliebte 
Zutat in einem Japanischen Fondue - Nabe oder Shabu-Shabu. Servieren Sie 
sie gegrillt mit Ponzu-Sauce, oder einfach nur mit Zitrone, so wie man sie auf  
Hokkaido typisch zubereitet.



DESTOCKAGE 
EXCEPTIONNEL

EINMALIGER
LAGERABVERKAUF

FOODEX SARL www.foodex.ch
Für Ihre Bestellungen : order@foodex.ch Tel. 022 / 960.80.80 Fax. 022 / 960.80.81

2.25 CHF

1.95 CHF

3.50 CHF

79.00 CHF

- 70 %

- 50 %

- 70 %

- 50 %

YUZU-SAFT 100 %
NICHT PASTEURISIERT
Code 133211
100 ML
Preis CHF 7.50
MHD 06.08.19

GLUTAMAT-PULVER
In Saucen und allen Gerichten verwendbar
Code 122460
454 G
Preis CHF 3.95
MHD 12.07.22

KIZAMI NORI STREIFEN
Code 136400
100 G
Preis CHF 11.55
MHD 01.08.19

SUSHI YOKI  0.4
Code 152190
800 Stk.
165 x 90 x 22 mm
Preis CHF 158.00

SUSHI YOKI  0.2
Code 152270
1200 Stk.
140 x 81 x 22 mm
Preis CHF 135.40

SUSHI YOKI  0.8
Code 152530
500 Stk.
166 x 115 x 22 mm
Preis CHF 98.70

SUSHI BOXEN MIT KAMON-DESIGN

Lagerabbau infolge Produktestop

SUSHI YOKI  2
Code 152240
400 Stk.
230 x 155 x 22 mm
Preis CHF 134.00

67.70 CHF 49.35 CHF 67.00 CHF
- 50 %

- 50 % - 50 %


