o
e
-
-

c PR

IAusgabe Winter 2018 / 2019

ey
b
e

S e S

-



Unser Tatigkeitsbereich

L Warenimport:

Foodex garantiert eine
spezifische und sehr flexible
Logistik, um den Transport der
Waren von einem beliebigen Ort
weltweit unter sichersten
Bedingungen zu gewahrleisten.

Unser einziges Ziel besteht
darin, die , die

und die der
Produkte sicherzustellen und die
Warenfllisse zu optimieren.
Hierzu verwendet Foodex die
jeweils am besten geeigneten
Transportmittel: Flugzeuge,
Schiffe, gekihlte Frachtschiffe ...

§ Lagerung:

Unsere 8 temperaturgefihrten
Warenlager in Europa (in
Frankreich, Belgien, der Schweiz,
Italien, Spanien und Polen) sind
auf eine optimale Warenannahme
und eine fur jeden Produkttyp
spezifische Lagerung ausgelegt.

Um unseren Kunden sichere und
mit den regulatorischen (und
ihren spezifischen) Vorgaben
konforme Produkte zu
garantieren, ist unsere
Verteilplattform in Valenton im
franzosischen Departement lle-
de-France nach

zertifiziert.

(weniger
als 6 Wochen) der verschiedenen
Produktpaletten ist ein Garant fir
Frische und llickenlose
Rickverfolgbarkeit.

Die in diesem Katalog genannten Artikelpreise kénnen ohne vorherige Ankiindigung gedndert werden und

verstehen sich als Richtpreise.

Manche Preise hangen von den Rohstoffpreisen und den Wechselkursen ab. Samtliche Preise verstehen sich

exklusive Steuern.

Die Fotos in diesem Katalog sind unverbindlich und nicht rechtswirksam. Bei den prasentierten Produkten

handelt es sich um Beispiele.
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B! Auswahl und
Herkunft:

Weltweit — von den USA Uber
Japan bis Europa — wéahlen die
Einkdufer von Foodex die besten
Produkte aus.

Dank unseres

kénnen wir die gréssten und
bekanntesten internationalen
Marken vertreten. Alle unsere
Produkte werden bewertet,
getestet und sind
uneingeschrankt mit der
europaischen Gesetzgebung
konform.

B verteilung:

Unsere europdischen
Logistikzentren ermdéglichen es
uns, so nah wie mdglich an
unseren Kunden zu arbeiten, die
Waren unter optimalen
Bedingungen zu transportieren
und einen hochstehenden
Vertriebsservice zu
gewahrleisten.

Die Auslieferung durch unsere
Partner fir den
temperaturgefihrten Transport

Um lhnen einen
bieten zu kénnen und Ihren
Anforderungen optimal gerecht
zu werden, sind unsere
mehrsprachigen Vertriebsteams
montags bis freitags

fir Sie da.
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Sake

s QB IK, DIE GESCHICHTE DES SAKE

Die Urspringe des Sake reichen weit zurlick, und die
ersten schriftlichen Aufzeichnungen stammen aus dem
8. Jahrhundert n. Chr. Einige Historiker nehmen jedoch
an, dass Sake schon lange von den Japanern gebraut
worden war, bevor er im 4. Jahrhundert n. Chr. — einer
Zeit, in der sich die chinesischen Technologien und die
chinesische Kultur im ganzen Land verbreiteten — am
kaiserlichen Hof von Yamato eingefUhrt wurde. Als Sake
schliesslich ab der Edo-Zeit vermarktet wurde (1603 -
1867), war er das Ergebnis einer Kombination der im
ganzen Land entwickelten verschiedenen
Brautechniken und des Herstellungsverfahrens fur den
kaiserlichen Sake.

In dieser Zeit tauchten die verschiedenen Sorten und
Marken auf, die die Weichen fur die moderne Welt des

L Sake stellten.

SAKE-KATEGORIEN

Es gibt mehrere Dutzend Sake-Kategorien, die jeweils von der Herstellungsart und der Rezeptur abhé&ngen. Die Welt des Sake
kann jedoch in zwei grosse Klassen unterteilt werden:

Futsushu (,Standard, fur die Tafel): Hierbei handelt es sich um den am meisten konsumierten Sake. Fur diese Kategorie gelten
keinerlei Vorschriften bezlglich des Polierungsgrads der verwendeten Reiskdrner oder der Zusatzstoffe. Er wird meist warm
serviert.

Tokutei-meishoshu: Das Aquivalent unserer ,kontrollierten Bezeichnung®, ,von hoher Qualitét®.

Insgesamt gibt es drei kontrollierte Bezeichnungen:

Honjozo-shu: Polierungsgrad der Reiskdrner von mindestens 30 %, Koji-Anteil von 15 % und Zusatz von destilliertem Alkohol
vor der Filtration. Hierbei handelt es sich um den meistverkauften Sake von hoher Qualitat.

Junmai-shu (,purer Reis®, ,ohne Alkoholzusatz®): Friher war ein Polierungsgrad der Reiskdrner von mindestens 30 %
erforderlich, heute gibt es keine Vorgaben mehr (vorausgesetzt, der Grad wird auf der Verpackung angegeben).

Ginjo-shu, umfasst die Bezeichnungen von Sake der oberen Guteklasse: Ginjo-Sake und Daiginjo-Sake. Es gibt zahlreiche
,<Unterkategorien®, die sich untereinander vermischen, wie beispielsweise Yamahai, Kimoto, Nigori, Koshu, Genshu oder Muroka.

VERKOSTUNG

Es gibt verschiedene Arten fur die Verkostung von Sake. Die Ginjo- und anderen hochwertigen Sake werden in der Regel kalt
oder mit etwas zerstossenem Eis serviert. Die Junmai-Sake schmecken aufgrund ihres etwas hdheren Sduregehalts besonders
gut bei Zimmertemperatur oder leicht erwdrmt. Selbstverstandlich ist jeder Sake einmalig und kann unterschiedlich genossen
werden. Nachstehend werden die wichtigsten Varianten aufgefihrt:

Hiya: Kalt servierter Sake (8 bis 12 °C), insbesondere fir die Ginjo-Grand Crus.

Kan: Traditionell im Wasserbad erwérmter Sake.

Atsukan: Auf etwa 50 °C erwérmter Sake, in der Regel Tafel-Sake vorbehalten.

Hitohada: Wortwortlich ,bei Kérpertemperatur®, d. h. bei 36 - 37 °C.

LAGERUNG

Sake ist ein handwerkliches Produkt, das aus einem subtilen Zusammenspiel zwischen der Arbeit des Brauers und der Qualitat
des Wassers und des Reises entsteht.

Er wird durch langsame und kontrollierte G&arung gewonnen und bleibt empfindlich. Sake behélt seine geschmacklichen
Eigenschaften, wenn er vor Licht und Feuchtigkeit geschitzt aufoewahrt oder nach Méglichkeit sogar gekuhlt gelagert wird.

Dies qilt insbesondere flr die Namazakes (nicht pasteurisierte Sake), die noch grdsserer Aufmerksamkeit bedurfen. Nach dem
Offnen muss er schnell innert 2 bis 3 Tagen verbraucht werden. Schliesslich muss noch darauf hingewiesen werden, dass Sake
kein ,lagerfahiger Wein“ ist und dass es bis auf sehr seltene Ausnahmen (Koshu) keine Jahrgangs-Sake gibt: Ein Sake wird
maximal ein Jahr nach der Herstellung getrunken.
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SAKE SHOCHIKUBAI CLASSIC JUNMAI
BAEE o 5yo <HK>

Der traditionellste Sake aus dem Sortiment von Takara.
Um sein volles Aroma zu geniessen, warm oder bei
Zimmertemperatur servieren.

Passt hervorragend zu leicht gewtirzten Speisen.
Alkoholgehalt 15%

Code 160190 Code 160210 Code 160200

18L 180 ML x 24 / Karton 750 ML x 12 / Karton
pro Karton pro Flasche pro Flasche
,Koscher-Zertifikat” ,Koscher-Zertifikat” »,Koscher-Zertifikat”

SAKE SHOCHIKUBAI
TOKUBETSU JUNMAI
BAE #rriE EHlHK>

Dieser besondere Sake wird aus Reis mit einem
Polierungsgrad von tber 60 % gebraut. Das Ergebnis
ist ein wunderbar ausgewogener Sake mit einer
einmaligen weichen Textur.

Code 160980

720 ML x 12 / Karton
Alkoholgehalt 15%
»,Koscher-Zertifikat”

SAKE KOSHU MASAMUNE
JUNMAI

BAE BMER <BEK>
Traditioneller, sehr ausgewogener

Sake.
Ideal zum Kochen.

Code 160120 Code 200343

18L 5L

Alkoholgehalt 14% Alkoholgehalt 14%
»,Koscher-Zertifikat” sKoscher-Zertifikat”

TAKARA USA - DIE BRAUEREI

SAKE JUNMAI GINJO
JUNMAI GINJO

BAE i <dKSE>
Wird aus Reis mit einem
Polierungsgrad von Uber 50 %
bei niedriger Temperatur
gebraut. Der Ginjo ist ein
fruchtiger, reiner Sake mit
einer seidigen Textur. Perfekt
zum Aperitif oder zu Sashimi
und Sushi

Code 160280

300 ML x 12
Alkoholgehalt 15%
,Koscher-Zertifikat”

=

P

Karton

SAKE SIERRA COLD

JUNMAI GINJO

BAARE > IT5-0—)LR <HKKSE>
Der Sierra Cold wird mithilfe von
Spezialhefe gebraut, was dem Sake
reichhaltige und Uppige Aromen
verleiht. Dieser leichte Sake wird zu
einer Mabhlzeit oder zum Aperitif
gereicht.

Code 160250

300 ML x 12
Alkoholgehalt 12%
,Koscher-Zertifikat”

=

P

Karton

Takara USA, eine Filiale des Unternehmens Takara Shuzo, braut seit 1982 Sake in den USA. Takara verwendet die besten Verfahren fUr die
Sake-Herstellung, Reis von bester Qualitat aus dem fruchtbaren Sacramento Valley und das reine Wasser aus der Sierra Nevada, und bietet
eine vollstandige Produktpalette an, vom Sho Chiku Bai Classic, ideal zu einer Mahlzeit und zum warmen oder kalten Genuss, bis zu dem

feinen und raffinierten Ginjo, einem perfekten Aperitif.
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Shirakabegura Sho Chiku Bai 2.

SHIRAKABEGURA - DIE BRAUEREI

Das Unternehmen Takara Shuzo, dessen Geschichte Uber einhundert Jahre zurlckreicht, ist in Japan sehr bekannt flr seine Mirins, Shocha

Seine hochwertigen Sake werden alle in Nada (Hyogo) in einer brandneuen Brauerei hergestellt, in der ausnahmslos handwerklich gearbeitet

und Sake.

wird.

SPARKLING SAKE “MIO“ SPARKLING SAKE “MIO DRY*

SPARKLING JUNMAI SPARKLING JUNMAI
BT BEER ) B Hrisr g e

REE AN SR BIAE HAriEl B ER

“ & <DRY>R/IN\—HU2 Y
Trockener, prickelnder Sake mit
Birnen- und Traubenaroma.

Dieser Sake ist natirlich gesusst
und entfiihrt Sie mit seinen feinen
Perlen in das raffinierte Universum
dieses Reisweins. Mit seinem
milden und weichen, kd&stlich-
fruchtigen Geschmack eignet sich
der MIO ideal zum Aperitif oder

zum Dessert!

Code 160590 Code 201007

300 ML / 12 Karton 300 ML / 12 Karton
Alkoholgehalt 5% Alkoholgehalt 5%

—y
oses
1o
saw

SAKE NIGORI JUNMAI

NIGORI JUNMAI

BAE MBI SUE <X >
Sake mit geringem Alkoholgehalt.
Mild und seidig im Gaumen, mit
einem robusten Kérper. Hierbei
handelt es sich um einen NIGORI-
Sake, was wortwdrtlich so viel
bedeutet wie ,trib“, also um eine
ungefilterte Sake-Art. Vor dem
Servieren schitteln.

Code 160140
240 ML x 12 / Karton
Alkoholgehalt 10,5%

SAKE KIMOTO JUNMAI SAKE JUNMAI DAIGINJO
KIMOTO JUNMAI BAE ARTiEl e
BAE eI R BRI <HEbLHiK> <BEARKISEE>

Dieser Sake wird nach dem traditionellen Verfahren Code 200247
»Kimoto-Zukuri® hergestellt, das bis in die Edo-Zeit 640 ML x 6 / Karton
zurtickreicht. Ein langsames und sorgféltiges Alkoholgehalt 15%

Brauverfahren verleiht ihm einen intensiven
Geschmack, und die sanften und cremigen
Reisaromen kdnnen sich bestens entfalten.

Code 160540 Code 160090
640 ML x 6 / Karton 180 ML x 12 / Karton
Alkoholgehalt 15,5% Alkoholgehalt 15,5%

SAKE DAIGINJO <MUROKA-
GENSHU>

DAIGINJO

BAE TiEl BB R <KW E>
EBRE

Die renommierteste Sake-
Bezeichnung. Der Reis, der zum
Brauen dieses Sake verwendet wird,
besitzt einen Polierungsgrad von
Uber 50 %. Zarte und komplexe
Aromen, intensiv duftend, blumig und
rassig.

Code 160000
640 ML x 6 / Karton
Alkoholgehalt 17%

WERBEMITTEL TAKARA
AUF ANFRAGE ERHALTLICH BEI

KAUF VON TAKARA PRODUKTEN
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Shirakabegura Sho Chiku Bai &2

SAKE SHOCHIKUBAI KYOTO

Dieser Sake richtet sich an eine grosse
Zielgruppe. Er wird mit dem Quellwasser der
Fushimizu-Quelle in Kyoto gebraut. Dieser Sake
schmeckt hervorragend gekiihlt oder lauwarm
und ist der ideale Begleiter von Speisen aus aller
Welt.

Code 160170
300 ML x 12 / Karton
Alkoholgehalt 13,5 %

Code 160160
1.8 L x 6 / Karton
Alkoholgehalt 13,5 %

Fukucho

SAKE TOKUBETSU JUNMAI
TOKUBETSU JUNMAI

BAE WATTHET B B <$FRIHEK>
Ausgewogen, mit reichhaltigen und
milden Aromen.
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SAKE SHO CHIKU BAI
<KAN-DOKKURI>

BAE s <mEF>
Kann in der Mikrowelle
erwarmt werden.

Der perfekte Begleiter aller

japanischen Zubereitungen: Nabe,
Shabu-shabu und Sushi.

Code 160110

Code 160180
200 ML x 20
Alkoholgehalt 14.5%

180 ML x 12 / Karton
Alkoholgehalt 14,5%

g g
‘kan? Karton

SAKE FUKUCHO JUNMAI GINJO
HATTANSO

Ein frischer Junmai Ginjo mit Ananas-
Aromen - reich und kraftig mit einem
erfrischenden Abgang. Aus Hattanso-
Reis hergestellt, der schwierig
anzubauen ist und nur von der Imada
Shuzo Brauerei verwendet wird.

Code 202203
720 ML
Alkoholgehalt 16 %

SAKE FUKUCHO JUNMAI GENSHU
"SEAFOOD"

Ein leichter Sake mit zarter Zitronen-
Note, aufgrund des verwendeten
weissen Koji und dem besonders
weichen Wasser der Gegend um
Hiroshima.

Idealer Begleiter von Meeresfriichten,
Weichkése oder Fruchtdesserts.

Code 202204
720 ML
Alkoholgehalt 13 %

DIE BRAUEREI IMADA SHUZO

Gegrundet in 1868, liegt die Brauerei Imada
Shuzo direkt am Meer, im Bezirk Hiroshima,
der fur sein besonders weiches Wasser
bekannt ist.

Im Haus Imada Shozu ist es eine Frau, die als
Toji (Verantwortlicher Meister der Sake-
Produktion) fungiert. Sie experimentiert mit
traditionellen Produktionsmethoden wie dem
Funeshibori ( Filtration in Holzbottichen durch
Juteséacke), und passt sie in der heutigen Zeit
an. Dabei verwendet sie zudem alte
Reissorten, unter anderem den Hattanso-Reis
(ein Vorlaufer des heutigen Hattannishiki).

Die Brauerei Imada Shuzo vertreibt |hre Sake
unter dem Markennamen Fukucho. Es sind
hochwertige Sake, von den natUrlichen
Ressourcen der Region inspiriert.
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Rihaku £ @

RIHAKU - DIE BRAUEREI

Die Brauerei Rihaku Shuzo wurde 1882 in der
Stadt Matsue in der Prafektur Shimane
gegrundet, nahm jedoch erst 1928 den Namen
»Rihaku® an.

Der Sake dieser Brauerei ist im Allgemeinen
weich und zeichnet sich durch seinen runden
Geschmack aus. Er hinterlasst einen
wunderbaren, langanhaltenden Geschmack im
Mund und sorgt insgesamt flr ein gutes
,Umami“, einen vollmundigen Geschmack,
eine der funf grundlegenden Qualitdten des
Geschmackssinns der japanischen Klche.

Rihaku braut verschiedene Sake-Typen, von
dem frischen und klaren Junmai Uber den
milden und weichen Nigori bis zu dem
eleganten Junmai Ginjo. Das Know-how der
Braumeister von Rihaku brachte dieser
Brauerei mehrere Jahre in Folge zahlreiche
Goldmedaillen ein.

Zur Geschichte: Rihaku war ein begnadeter
und fleissiger Poet, der jahrelang am Hofe des
Kaisers Hoang lebte, bevor er in dessen
Ungnade fiel und daraufhin von Herberge zu
Herberge durch das ganze Land zog. Li-Po
gab sich voll und ganz seiner Leidenschaft fur
den Wein hin und erforschte den Taumel der
Trunkenheit. «Ilch trinke eine Flasche und kann
hundert Gedichte schreiben», pflegte er gerne
zu sagen. Der Legende nach starb er mit
einundsechzig Jahren durch Ertrinken, als er
versuchte, die Spiegelung des Mondes auf
dem Wasser zu kussen.

Q

I, e

(

SAKE RIHAKU

JUNMAI

BAE #iKkIZ=H)

Cremiger Sake mit runden Aromen. Er
hinterldsst einen wunderbaren,
andauernden Geschmack im Mund und
sorgt insgesamt fur ein vollmundiges
Umami, eine der finf Qualitdten des
Geschmackssinns, die der japanischen
Kochkunst zugrunde liegen.

Code 161000
720 ML x 6 / Karton
Alkoholgehalt 14,8%

ROSE-SAKE CARO
NAMA CHOZO

BABEIFZR LR <ER>TEEE-EXMTA
Mineralisch und leicht adstringierend. Eine
schéne blassrosa Robe, leicht sauerliche,
lebendige Aromen, die den Gaumen
umschmeicheln. Wunderbar zum Aperitif oder

zu Kése.

Code 200133

720 ML x 6 / Karton

Alkoholgehalt 15%

Reis : Gohyakumangoku und Kuromai

SAKE VERTRAUMTE WOLKEN

NIGORI JUNMAI

BAE 156K IZFR

<FKEIZU>

Dieser Sake ist nicht gefiltert und hat somit
einen naturlichen Bodensatz. Sanft, seidig
und cremig im Mund, ein Sake mit Kérper
und einem starken Abgang.

Code 161010
720 ML x 6 / Karton
Alkoholgehalt 15,5%

-

SAKE DER FLUCHTIGE POET
JUNMAI GINJO

AAE HRBEIZFR | <BFHE>
Dieser Sake reift mehr als ein Jahr im
Fass, bevor er in Flaschen abgefillt
wird. Blumige Nase, frisch und klar im
Mund, mit einem langen und
parfimierten Abgang. Besonders
homogen und ausgewogen.

Code 161020
300 ML x 12 / Karton
Alkoholgehalt 15,2%
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SAKE HOMARE KIRIN

TOKUBETSU JUNMAI

BAE 555K

NEFENERES

Sehr leichtes Reis-Aroma, siisse Noten,

mittelkraftig.

Code 200137

720 ML

Alkoholgehalt 14,6%
Reis : Gohyakumangoku

DIE BRAUEREI KAETSU SHUZO

Die Brauerei Kaetsu wurde 1880 in der Region Tsugawa-machi in der
Préfektur Niigata an der Mindung der Flisse Agano und Tokonami in
das japanische Meer gegriindet. Die Region ist flr ihre
Naturlandschaften und ihre Bergb&che bekannt.

Die Winter sind sehr kalt, und das reine Wasser gentgt den
Anforderungen des Reisanbaus und der Sake-Produktion.

Die wichtigste Sake-Marke der Brauerei heisst KIRIN. Dieser Name
wurde nicht nur von der Néhe des Berges Kirin inspiriert, sondern
auch von dem legendaren chinesischen Fabelwesen Qilin, einem
Symbol fur Ausgeglichenheit und Wohlstand. Seit 2004 braut Kaetsu
auch die Marke Kanbara, die nach einem nahegelegenen, sehr alten
Ort benannt wurde. Sie ist in 2 Crus auf Basis der Reissorten
Yamadanishiki («Die Fligel des Erfolges») und Gohyakumangoku
(«Die Ehefrau des Fuchses») erhaltlich.

Gewinner der Goldmedaille beim nationalen Sake-
Degustationswettbewerb 1999, 2000, 2001, 2003 und 2004. Das
Wasser stammt aus einer Quelle, die unter dem Namen «Yakushi
Shimizu» bekannt ist.

Shunichi Sato und sein Vater Heihachi Sato, der Président des
Wettbewerbes, sind Experten flr Sake und die verbundenen

Herstellungstechniken und durfen sich in Japan mit dem Titel
«offizieller Sake-Verkoster» schmicken. Durch die Kombination von
traditionellen und modernen Techniken produziert die Brauerei
jahrlich maximal 3'600 «Koku» (eine traditionelle japanische
Volumeneinheit), was circa 650 Kilolitern pro Jahr entspricht. Diese
kleine Menge ermdglicht es, ein von grosser Sorgfalt gepragtes
handwerkliches Savoir-faire sicherzustellen, das den Erwartungen der
Kunden gerecht wird.
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SAKE KAMBARA

YAMADANISHIKI JUNMAI GINJO

IR WIKRSER 1LIMSR

Vollmundig und besonders reich im
Geschmack, vor allem fir einen Junmai Ginjo
von Niigata.

Melone- und Ananas-Noten, komplex,
mehrschichtig, moderate Saure, perfekt zu
Rohschinken.

Code 200139

720 ML
Alkoholgehalt 16,5%
Reis : Yamadanishiki

SAKE HOMARE KIRIN

JUNMAI DAIGINJO

HRKSERE

HEEZ gl 1]

Melonenaroma, trocken und zart gleichzeitig, Duft von
Reis und Friichten. Perfekt mit Sashimi oder gegrilltem
Fisch

Code 200135
720 ML
Alkoholgehalt 15.6%
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Ryuijin / Oze no Yukidoke #j

DIE BRAUEREI RYUJIN SHUZO

Die Brauerei Ryujin Shuzo liegt in der Prafektur Gunma und stellt die Marke «Oze No Yukidoke» her. Sie gilt weithin als eine der besten Sake-
Marken und produziert Sake mit raffinierten und eleganten Aromen, in denen die handwerkliche Seele dieser kleinen Brauerei mit 6
Angestellten und einer Jahresproduktion von 400 Koku zum Ausdruck kommt.

SAKE OZE NO YUKIDOKE SAKE RYUJIN SAKE RYUJIN

OHKARAKUCHI JUNMAI KAKUSHI GINJO NAMAGENSHU JUNMAI DAIGINJO NAMAZUME
EBOTET KEOHK REt FELMSER 4REIRE REMR FIKKIOER 455

Code 200752 Code 200754 Code 200755

720 ML 720 ML 720 ML

Alkoholgehalt 16% Alkoholgehalt 16% Alkoholgehalt 15%

Kameizumi £ &

DIE BRAUEREI KAMEIZUMI SHUZO

Die Brauerei Kameizumi wurde im Jahre 30 der
Meiji-Zeit (1897) gegrindet und liegt im Herzen
der Préafektur Kochi. Seit der Hansei-Epoche wird
die Quelle Kameizumi oder Brunnen der 10'000
Jahre genannt, weil sie nicht versiegt.
Wortwortlich Ubersetzt bedeutet Kame Izumi
«Quelle der Schildkrote». Die Brauerei liegt in den
Hlgeln nahe Tosa in der Bucht der Region
Shikoku.

SAKE KAMEIZUMI

JUNMAI GINJO GENSHU KOIKU 63-GO,
NAMAZAKE

BR MAKREE 5H635 £F

Interessierte Besucher sind in dieser traditionellen,
stolzen Brauerei herzlich willkommen. Bereitwillig
erklart ihnen der Eigentumer, mit welchen
Schwierigkeiten die Sake-Produktion in einer so

Code 200758 warmen Region verbunden ist und dass daher
720 ML eine besonders anspruchsvolle Technik notig ist,
Alkoholgehalt 16% um die Fermentation bei niedriger Temperatur zu
Unverdiinnter Sake («Brut vom Fass») mit gewahrleisten. lhre Junmai Ginjo sind trocken und
tollem Anis-Bouquet. Kraftig und pfeffrig charakteristisch fur die Art von Sake auf der Insel,
am Gaumen, mit einer schdénen und koénnen kalt oder warm serviert werden.

Adstringenz, die einen tollen Kontrast zum
langen, milden Abgang bildet.
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Kokushi Muso

BRAUEREI TAKASAGO SHUZO

Sie wurde 1899 in der Stadt Asahikawa (Hokkaido) unter dem Namen
Kohiyama Shuzo gegriindet und war eine der wenigen Brauereien, die
die Sake-Produktion wahrend des zweiten Weltkrieges fortsetzten. Die
im Jahre 1909 erbaute Kura (Brauerei) gilt als eines der altesten
Gebaude Asahikawas.

Im Jahr 2000 erkannte die Brauerei, dass sie nicht mehr mit den

“;f@t grossen Brauern aus Nada und Fushimi mithalten konnte. Sie
3 konzentrierte sich daher fortan auf die Herstellung von Tokutei
meishoushu Sake (spezielle Bezeichnung fur Sake von héherer
Quialitat), deren Aromen die 6rtlichen kulinarischen Spezialitaten wie

Wagashi (japanische Kuchen) bestmoglich widerspiegeln. Um
gleichbleibende Qualitat zu gewahrleisten, produziert die Brauerei nur
4'800 Koku pro Jahr, was 900 Kilolitern entspricht.

SAKE KOKUSHI MUSO

JUNMAI COCOO Jeden Winter, wenn die Temperaturen auf unter -10 ° C sinken, baut
E W (B 22 ) ik Takasago eine Eiskuppel vor der Kura. Die Temperaturen sind so
Code 200741 niedrig, dass Bakterien keine Chancen haben, was eine perfekte

Kontrolle der Fermentierung sicherstellt. Darauf folgt die Filtermethode
Ichiya Shizuku — «Tropfen fUr Tropfen Uber Nacht» — bei der der
Moromi (Sake-Most) in Stoffsacke geflllt wird, aus denen das
gefilterte Endprodukt Uber Nacht langsam und ohne Druck
heraustropft. Der auf diese Weise hergestellte Sake ist besonders rein
und Klar.

500 ML
Alkoholgehalt 12,5%

Marumoto Shuzo

BRAUEREI MARUMOTO SHUZO

«Um gut zu sein, muss der Sake mit Reis
von einer hohen Qualitat gebraut werden.»
Von diesem Prinzip ausgehend, baut die
Brauerei Chikurin den Reis, der fUr die

SAKE CHIKURIN - Karoyaka SAKE CHIKURIN - Karoyaka Herstellung seines Sakes bestimmt ist,
Junmai Daiginjo <Yuuki> Junmai Ginjo selber an. Der gebrauchte Reis ist der
THT#R I <DpBeh> HKKIGER TH#R I <pBh> FHEKGE Yamadanishiki Reis.
Sein reiches und kraftiges Bouquet wie Organische Zertifizierung durch das S?'t seiner Griindung im Jahre 1867”3'nd
sein rundes, leicht slisses Aroma Japan Agricultural Standard. diese Methoden ohng Unterbruch yvahrend

) . . ) e . I mehr als 140 Jahren im Anbaugebiet von
erinnern an einen reifen Muscat. Ein Qualitdtssake mit vielschichtigem . .

. . o ] Okayama weitergefihrt worden.
Zum Aperitif geniessen, mit Kase oder Geschmack, stark erdige Aromen
zum Dessert. Uberlagern sich, trotz eines sehr
Alkoholgehalt 15% klaren Abganges.
Alkoholgehalt 15%

Code 201771
720 ML Code 201770

720 ML
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Takara Shuzo

SHOCHU

Shocha ist eine klare Spirituose, die Wodka
ahnelt. Er besitzt einen Alkoholgehalt zwischen 20
und 45 % und wird aus verschiedenen Zutaten
wie SuUsskartoffeln, Reis, Gerste oder braunem
Zucker destilliert. Shocht erfreut sich in Japan
grosser Beliebtheit und wird sowohl ,straight” als
auch ,on the rocks" oder in Cocktails getrunken.

Anscheinend kam der Shocht aus Sldostasien
Uber die Ryokya-Inseln (Okinawa) nach Japan, wo
immer noch eine lokale Variante (Awamori) aus
Langkornreis destilliert wird, wahrend es sich bei
dem in Japan angebauten Reis um einen
Kurzkornreis handelt (Japanica). Die etwas weiter
nordlich von Okinawa gelegene Region Kyushu
gilt als Ursprungsregion des japanischen Shocha.
Hier wurde er jedoch aus Stsskartoffeln destilliert,
einer typischen Erntefrucht der Region.

Heute gibt es ebenso viele Shochd-Arten wie
Getreide- oder Pflanzensorten; er wird
beispielsweise aus Buchweizen, Shiso, Gerste,
Reis oder Susskartoffeln hergestellt.

SHOCHU IKKOMON
SUSSKARTOFFEL
LEFRE—ZIE]
Destilliert aus Susskartoffeln.
Komplexes Aroma, ,straight”
oder ,on the rocks*”
geniessen.

Code 160490

500 ML
Alkoholgehalt 25%

12 - FOODEX Sarl Tel.022 960 80

SHOCHU YOKAICHI
— REIS
— FARBEE T LDOVE <K - 1A >

"

f b Destilliert aus Reis. h \
v Angenehmes Reis-Aroma.
] ~Straight* oder ,,on the rocks“ geniessen. ' ‘

"1 Code 160430

‘w 500 ML

g 1 Alkoholgehalt 25%

=

)

SHOCHU TOWARI &
BUCHWEIZEN
TSR 8 ~Z IR B~ ry ‘
Destilliert aus Buchweizen. Gerduchert e |
und torfig wie ein Single Malt. -
g g ’j +l
Code 160830 §
500 ML @
Alkoholgehalt 25% #
b3}
e (e BT |
; Thoous ‘i‘
25 i
SHOCHU JAPAN SHOCHU NIPPON
BEEITJAPAN] Bt
Aus mehreren Zutaten Zusammenstellung von altem Shochu aus
destilliert. Ideal fiir Cocktails. dem Kirschfass und dem traditionellen
Der japanische Wodka. Shochu.

Die japanischen Kirschblitenblatter verleihen

Code 160440 ihm einen einzigartigen Geschmack.

700 ML

Alkoholgehalt 25% Code 201856

700 ML
Alkoholgehalt 25%
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RYOMA
JAPANESE RUM

TQGOUCHI WHISKY 9 JAHRE ' liIKKA PURE Malt REP JAPANISCHER RUM RYOMA
Diese Mischung aus schottischem ZyhEa7EIV LYR 7 JAHRE

Maltwhisky und kanadischem Grainwhisky Diese Mischung verschiedener Malzsorten enthélt einen 5o 4a 500414

wird in Japan gelagert. Mit seinem sanften hohen Anteil Single Malt Sendai, was zur Finesse und zur 700 ML

Aroma ist dieser Whisky wunderbar Eleganz dieses grossen Klassikers von Nikka beitragt.

Der feine und cremige Geschmack schwankt zwischen Alkoholgehalt 40% vol

leicht geraucherter, gemalzter Gerste und Honig. Der lange
Abgang baut auf geméalzten und blumigen Noten auf.

geeignet, sich mit dem japanischen Whisky
vertraut zu machen.

Code 202135 Code 200259
700 ML 500 ML
Alkoholgehalt 40% vol Alkoholgehalt 43%

S

}ﬁw

i

Japanischer
Weisswein

i(

SOL LUCET KOSHU 2012 PFLAUMENWEIN
KOSHU 100% TAKARA PLUM
BEIINSTSA]
Code 200767 Code 160230 Code 160240
Alkoholgehalt 12% 750 ML x 6 5L
Alkoholgehalt 10% Alkoholgehalt 10%

Dieser Wein zeichnet sich durch reine,
nattrliche und authentische Aromen aus.
Seine zitronigen Noten erinnern an die
japanischen Zitrusfriichte Kabosu, Mikan und
Yuzu. Das harmonische Gleichgewicht
zwischen Fruchtigkeit und Saure sorgt fir ein
frisches Geschmackserlebnis. Ein frischer,
feiner, trockener und komplexer Wein.

Umeshu ist ein Likér aus den Friichten des Japanischen
Pflaumenbaumes.

Er wird trocken, mit Eiswirfeln (rokku, vom Englischen ,rock®)
oder mit Wasser (meistens mit kohlenséaurehaltigem
Mineralwasser) oder Soda verdiinnt serviert. Umeshu wird
wegen seines charakteristischen Dufts und seines fruchtigen
und slissen Geschmacks sehr geschéatzt.

ﬂ =

@
TAKARA HANA SAKE «LITSCHI» EIKUN - GINJO YUZU SHU KYO YUzZU
Code 160700 Yuzulikér auf Basis von Ginjo Sake Yuzulikor
750 ML x 12 / Karton Code 200954 Code 202013
Alkoholgehalt 8% 500 ML 500 ML
Alkoholgehalt 12% Alkoholgehalt 12%
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Auf Japanisch heisst COEDO wortlich « das kleine Tokyo » nach dem alten Namen Tokyos Edo aus

BIERE CO€DO

—_ der Edo-Zeit (1603-1867).

Coedo wird auch die Stadt Kawagoe in der Prafektur Saitama, 30 Minuten Zugfahrt von Tokio
[~ —— genannt. Bevor das moderne Tokio entstand war Kawagoe eine florierende und einflussreiche Stadt

der Kinste und der Landwirtschaft.

Produktion und Vermarktung landwirtschaftlicher Produkte.

|
o
O€DO
Beniaka.

reean L
vt o ot
Pl dpanyesty

BENIAKA 7% vol.
Susskartoffel, Gerste, Malz und
Hopfen

INIFE—IVELHR

Code 200021
24 x 333 ML
JAPAN

Ale

Imperial Sweet Potato Amber

Auf der Basis von gerdsteten Kintoki-
Suisskartoffeln aus der Prafektur
Saitama gebraut.

Dieses «Imperial Amber» Gberzeugt
durch sein perfektes Gleichgewicht
zwischen dem grossen Reichtum und
der erdigen Bitterkeit von Hopfen. Mit
Noten von Karamell, Stsskartoffeln und
Hopfen spricht Beniaka alle Sinne an.

Rohstoffe:

Malts: Pilsner Malt, Sauer Malt, Munich
Malt , Amber Malt, Black Malt
gerdsteten Kintoki-Stsskartoffeln

Hopfen: Merkur, Centennial, Citra

Japanische Biere, aus Japan importiert

Das Coedo Bier, gebraut in Kawagoe, verkorpert die Traditionen und Handwerke des alten Japans und
tragt sie in die Moderne.
Durch ihr kulturelles und handwerkliches Wissen der alten Traditionen perfektionnieren die Coedo
Brauer ihr Know-how der Bierbrauerei. Seit 1970 ist die Firma Coedo Pionier der biologischen

Das Bier ist schon wie das Leben schon ist.

SHIKKOKU 5% vol.
Malz und Hopfen
INIFE—IVZR

Code 200208
24 x 333 ML
JAPAN

Lager
Black Lager

Shikoku ist ein schones tiefdunkles
Bier mit Aromen von rauchigem
Espresso und feinen Malznoten, die
ein vollmundiges
Geschmackserlebnis versprechen.
Reichhaltig, mit Rostaromen, schon
ausgewogen und mit einem
hopfigen Abgang.

Rohstoffe :

Pilsner Malt, Munich Malt, Weizen
Malt, Dinkel Malt, Black Malt,
Chocolate Malt, KaramelMalt
Dunkel, Sauer Malt

Hopfen: Aurora

SHIRO 5,5% vol.
Malz und Hopfen
INIFE—ILE

Code 200023
24 x 333 ML
JAPAN

Ale
White beer (Hefe Weizen)

Das Weissbier Shiro ist elegant,
leicht, aber geschmackvoll, mit
Noten von Banane, Nelken,
tropischen Friichten und
Weizen und einem hopfigen
Abgang.

Rohstoffe :
Malts: Pilsner Malt, Weizen
Malt, Sauer Malt

Hopfen: Saphir

Coedo vereint die Asthetik des japanischen Designs, des Handwerkes und des Geschmackes.

Shigeharu (Haru) Asagiri Prasident (

RURI 5% vol.
Malz und Hopfen
INIFE—)LVIBE

Code 200022
24 x 333 ML
JAPAN

Lager

Ein reines, klares japanisches Pils mit
leichtem Kérper und der
ausgewogenen Bitterkeit von Hopfen.
Genussempfehlung: Ideal zur
Einstimmung auf eine Mahlzeit.
Hervorragend zu Sushi.

Rohstoffe :
Malts: Pilsner Malt, Sauer Malt

Hopfen: Styrian Golding, Aurora,
Merkur

KYARA 5,5% vol.
Malz und Hopfen
INIFRE—IViGE

Code 200207
24 x 333 ML
JAPAN

Lager
India Pale Lager

Bernstein golden leuchtend mit
feinem Geschmack von Malz, Hopfen,
Honig und Zitrusfriicten.

Im Munde leichte Noten von Honig
und stissem Malz mit etwas erdigem
bitteren Abgang.

Sehr erfrischend mit mittlerem Kérper

Rohstoffe :

Malts: Pilsner Malt, Munich Malt,
Carapils Malt, Caramunich,
KaramelMalt Dunkel, Sauer Malt

Hopfen: Magnum, Nelson Sauvin,
Motueka, Galaxy
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“KIRIN BIER 5% vol. Gemalztes und komplexes Bier SR TRois

i LR

N7

KIRIN EC:HIBAN

Code 160380 Code 160400 KIRIN ICHIBAN STEEL KEG
330 ML x 24 330 ML x 24
Code 200712 .
+ Pfand fir Fass
. WERBEMITTEL KIRIN AUF
ANFRAGE ERHALTLICH BEI
KAUF VON KIRIN PRODUKTEN

ASAHI BIER 5,2% vol. «<SUPER DRY» Erfrischendes Bier
7Yk R—/X—R54

. ey, 4
=

Code 202199 Code 202200 Code 202201 ) !
330 ML x 24 350 ML x 24 500 ML x 24 ‘

SAPPORO

IKI BIER 4,5% vol. IKI BIER 4,5% vol.

Yuzu und Sencha (Griintee) Ingwer und Sencha

E{F)E-IL E{F)E-IL Code 160310
HF - RUZRERR R DoPv— -RIREK #R 330 ML x 24
Code 111301 Code 200092

330 ML x 24 : 330 ML x 24
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TEE-GETRANKE

GRUNTEE MIT MELONE
AQBRR

Code 171330
500 ML x 24

GRUNTEE MIT JASMIN

GRUNTEE MIT LITSCHI

JAPANISCHER GRUNTEE GRUNTEE MIT JASMIN
OHNE ZUCKER Y RIVER
HRER (HYE) Code 171270
Code 171260 500 ML x 24
500 ML x 24
% ;;;;Aa \
[C‘,""'.’ﬂ]

GRUNTEE MIT JASMIN

FATFHRR OHNE ZUCKER
Code 171310 DY RIRER (ERE)
500 ML x 24 Code 202340

500 ML x 24

JAPANISCHER GRUNTEE  OOLONG-TEE

happy, healthy days

ACAI-BEEREN
THL—&GY—2T 41—
Code 110130

250 ML x 12

ZITRONE

LVEV& GU—2T 14—
Code 110150

250 ML x 12

mangajo

\-OX;

08~
>
&

:
b1
&
“Ho0d ™

GRANATAPFEL
ELBRI =T 14—
Code 110170

250 ML x 12

GOJI-BEEREN
J—2& GY—2T4—
Code 110160

250 ML x 12

|
KOMBUCHA
\’1

Sy AN OHNE ZUCKER Y—OL % (EE)

Code 171240 A () Code 170250 KOMBUCHA MINZE KOMBUCHA HOPFEN

300 ML x 24 Code 170260 300 ML x 24 Code 201857 Code 201858

300 ML x 24 300 ML x 6 300 ML x 6
Getrank aus Bio-Pfefferminztee. Getrank aus grinem Tee und
Mit Kombucha versetzt, Hopfen.
entwickelt die Bio-Minze ein Der Hopfen gibt den weichen,
frisches, belebendes Aroma. runden Geschmack und wirkt
2 Appetit anregend.
T s
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GETRANKE

<€ ) '
:( ()
~

PR TN

=5 A <

- G

o VG g’()’

— —_—

RAMUNE JAPANISCHE MATCHA RAMUNE LITCHI RAMUNE UME RAMUNE GOGINGER-GETRANK BIO  ALOE-VERA-GETRANK
LIMONADE ALz SAZR SAR MIT INGWER UND KURKUMA  pPFIRSICH
Z:::M4200 Code 201756 Hergestellt in der Schweiz BHRAY FOTRUL S
Code 201800 Code 201801 —F B A—
200 ML x 24 200 ML x 24 200 ML x 24 200 ML x 24 g;odf,,fmgf ,‘:‘, h (E-FRitn=2)
Hanabi Hanabi Hanabi X aschen Code 171390
300 ML x 24
Pokka

~ e

WEISSER TEE HEIDELBEER
Code 202440
473 ML x 12

LIMONADE TRADITION
Code 200436
473 ML x 12

GRUNER TEE INGWER

Code 200434

473 ML x 12
other flavors coming S

HIMBEERLIMONADE
Code 202436
473 ML x 12

GRUNER TEE HONIG ZITRONE GRUNER TEE PFIRSCH

Code 200435 Code 202437
473 ML x 12 473 ML x 12

&

oon

GRUNTEE, BLATTER MIT TEE SENCHA SHIZUOKA

B
% HRA FIR(FIMEAD Code 138100
GRUNTEE / SENCHA GRUNTEE-PULVER MATCHA BIO Code 200968 16 Teebeutel
AR Bz 50 G ,Koscher-Zertifikat”
Code 200221 Code 200222
1KG 1KG
Code 200963 Code 200966
500 G 500 G

" - ‘.‘

- -

ol

Sencha wird 15 bis 45 Sekunden mit

Matcha ist sein sehr feines Pulver aus

heissem Dampf behandelt, um die
Oxidation zu stoppen. Anschliessend
werden die Blatter gerollt und getrocknet.
Der daraus resultierende Geschmack ist
gruner als der von chinesischen Tees und
erinnert fast an Gras oder Algen. Der
Aufguss ist intensiv griin und ziemlich
bitter.

Grintee, der zwischen zwei Steinen
zerrieben wurde.

Es wird fUr die japanische Teezeremonie
verwendet sowie als natirlicher Farb-
oder Aromastoff in Lebensmitteln wie
Mochi, Soba, Eiscreme mit Grlintee und
verschiedenen Wagashi.

GENMAI TEE MIT MATCHA
HRA TARF(FTMEAD

Code 200969
50G

TEE GENMAICHA SHIZUOKA

Code 138110
16 Teebeutel
,Koscher-Zertifikat”
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SOJASAUCE OHNE GVO SOJASAUCE LIGHT SOJASAUCE SOJASAUCE KIKKOMAN SOJASAUCE KIKKOMAN

RO/ (GMOZU—) BIEEH 72O ;M Koikuchi Shoyu Code 132080 LIGHT

Koikuchi Shéyu Gen-en Usukuchi Shéyu Code 200958 20L Code 132112
Code 132050 Code 132110 18 L Kikkoman 15,1 L

18 L 18 L Yamasa ,Koscher-Zertifikat” Kikkoman

Shoda Shoda »Koscher-Zertifikat” ,Koscher-Zertifikat”

SOJASAUCE SOJASAUCE SHODA SOJASAUCE KIKKOMAN SOJASAUCE

OHNE GVO (JP) OHNE GVO LIGHT (USA) KIKKOMAN

BOEm (GMOZYU—) BOE/m (GMOZU—) Code 132120 Code 132060

Koikuchi Shéyu Koikuchi Shéyu 148 ML 150 ML
Code 201748 Kikkoman Kikkoman

Code 132090 150 ML

1L Shoda

Shoda

Minipack Minipack

Soy sauce
| e wichde o
@ L
- " N
SOJASAUCE SUSSE SOJASAUCE YUZU-SOJASAUCE GLUTENFREIE SOJASAUCE SUSSE SOJASAUC
EOE:H (GMO7YU—) HOEH W& SOJASAUCE EOEH HOEH
Koikuchi Shoyu Code 200210 Code 200632 Code 201966 Koikuchi Shéyu Amakuchi Shéyu
Code 200367 150 ML x 6 145 ML x 6 Flaschen 150 ML Code 200366 Code 200365
150 ML x 6 Shoda Shoda Shoda 10 ML x 800 10 ML x 800
Shoda Shoda Shoda
Karton Karton Karton Karton Karton
SOJASAUCE MINI PACK SOJASAUCE TAREBIN OHNE SUSSE SOJASAUCE TAREBIN SOJASAUCE TAREBIN
Code 180030 GVO EhUa OHNE GVO
6 ML x 500 EOEH (GMO7YU—) =hTA Code 180150
Kikkoman Code 132200 15 ML x 100 Code 150201

»Koscher-Zertifikat” E 15 ML x 100 Shoda 8 ML x 150
. Shoda
Shoda

Karton
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GLUTENFREIE SOJASAUCE
TAMARI

HELLE SOJASAUCE
& O#A Usukuchi Shoyu

TONKATSU-SAUCE

YAKISOBA-SAUCE

TERIYAKI-SAUCE

GLUTENZU— Code 132010
Code 180570 1.8L
500 ML Higashimaru
Ichibiki

—

ot 3

&

AAL SAUCE
SHEDIV
Code 192030
2 KG

Nihon Shokken

R 1vz]

l | 119;:--"

SUSSE SOJASAUCE
ILY—-R
(OlEHEROEN)
Code 145840

1,9L

Yamajirushi
,Koscher-Zertifikat”

EADDY—R BREZEV—R BUREEY— X
Code 133000 Code 133201 Code 133140
1,8L 1,8L 251
Bulldog Tassya Shoda

B . Q

il Y

TSUYU-SAUCE
DK (B—FL)
Code 145870
19L
Yamajirushi

YAKINIKU-SAUCE
BRERY—R
Code 133240
1,6L

Tassya

HIYASHI CHUKA

SAUCE FUR KALTE RAMEN-
NUDELN UND GYOZA
BPLHEDSL KBEFDILFRA)

Code 201014
1L
Shoda

MISO WEISS
B % Shiro miso
Code 132510
1KG

~Koscher-Zertifikat”

MISO ROT
FRrHZ Aka miso
Code 132530
1KG
,Koscher-Zertifikat”

e iy

e ™

e TREES s

MISO WEISS

B &% Shiro miso
Code 132500

20 KG
,Koscher-Zertifikat”
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ESSIGE

REISESSIG SHIRAGIKU

KEE O%

Séauregehalt: 4,5 %

Der Reisessig Shiragiku ist mild
und kraftig im Geschmack und
zeichnet sich durch ein volles
Reisaroma aus. Er eignet sich
perfekt fir Sushi und z&hlt zu
den beliebtesten Essigen von
Kuchenchefs.

Code 135000
20L
Mizkan

REISESSIG KOSCHER
KEF 3—2v—

Code 135050

20L

Mizkan
,Koscher-Zertifikat”

GETREIDEESSIG SUEHIRO
SUEHIRO
BB Rk

Séauregehalt: 4,2 %

Der Getreideessig Suehiro
schmeckt mild und leicht. Er
wird fur alle japanischen
Zubereitungsarten verwendet,
kommt aber auch in der
westlichen und chinesischen
Kuche zum Einsatz.

ESSIGZUBEREITUNG FUR SUSHI
AWASEZU

EhHF JS-47 Awasezu

Der beliebteste Sushi-Essig. Er ist
bereits gebrauchsfertig und kann
fur alle Arten von Sushi verwendet
werden. Fir die besten Ergebnisse
200 ml Essig fur Sushi Awasezu fur
1 kg trockenen Reis verwenden.

Code 135091

gmizkﬁn{;!*" e b
YUMAIL iy

REISESSIG YUMAI

KEE 8K (GMOZY—)

Zu 100 % aus Reis hergestellt.
Mit reichhaltigen und milden
Reisaromen.

Ohne GVO.

Code 135060
20L
Mizkan

18L
Code 135010 Mizkan
20L
Mizkan
REISESSIG SAKURA TAMANOI WUERZSAUCE AUF BASIS VON
Hergestellt und importiert direkt aus AKASU-REIS ( BRAUNER ESSIG)
Japan, dieser Essig sorgt flr einen Code 202455
authentischen japanischen Geschmack 1,8L
und kann fir Sushi sowohl auch fiir KISAICHI

gekochte Gerichte verwendet werden.

Code 200653
20L
Tamanoi
/.‘. &= @ g\.
3NS5 28
2ed
TAKARA MIRIN ==
O | | "
/4 L_
T A N s s | =

TAKARA MIRIN 12% ALC.

Sh>HVA

Mirin ist eine der meistverwendeten Zutaten in der
japanischen Kiiche. Am bekanntesten ist er sicherlich
als wichtigste Zutat der Teriyaki-Sauce. Er kann fur
gebratene Speisen verwendet werden und sorgt dafr,
dass sich das Aroma der einzelnen Komponenten voll
entfaltet. Er findet auch in zahlreichen Dressings oder

Saucen Anwendung.

Code 134040

18L

Takara
»,Koscher-Zertifikat”

Code 134080
500 ML
Takara

TAKARA MIRIN-FUMI
I hSHYUARER
Alkoholgehalt: K/A

Code 134020

19L

Takara
,Koscher-Zertifikat”

HONTERI MIRIN
ZFATY / BYUAREERR

Wird als Mirin fur slisse
Wirzzubereitungen, Saucen,
Yakitori und Teriyaki
verwendet.

Code 134051
18L
Mizkan
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ALGEN YAKINORI MATSU -

YAKI NORI UME - JAPAN

YAKI NORI UME PRE CUT 1/2 -

GEROSTETE NORI-ALGEN

JAPAN frEEE AREME JAPAN SNACKS MIT SESAMSAMEN
BERE ABREMA Code 136370 BERE ABREMEIHYY SNACK
Code 136350 100 Blétter Code 136380 NO—FF4 TRDYUFVTR
100 Blatter 200 Blatter Code 200925
8 G x 30 pack pro Karton
HELLO KITTY
R - % . [ - 4%
| &= | &5
L %) SRS
a - g -
T ey —
ALGEN YAKINORI KLASSE A ALGEN YAKINORI KLASSE B ALGEN YAKINORI PRE CUT 1/2 - DASHI KOMBU
BeEiEE AJL—BK CHINA &85 BJL—K CHINA KOREA LR
Code 136450 Code 202163 Code 136110
KLASSE A PRE-CUT 1/2 ( MAKI) 50 Blatter 100 Blatter 1 KG

Code 136300
200 Blatter

QUADRATISCHE REIS UND
TAPIOKA BLATTER

Code 170341

17 cm x 17 cm

1 kg

KIZAMI NORI
FEINGESCHNITTENE ALGEN
Code 136400

100 G

SOY CREFPE :
BUNTE BLATTER AUF EIER- UND SOJABASIS FUR MAKI
20 Blatter

SOY CREPE / ROSA SOJABLATT > —hk E> 4
Code 200977

SOY CREPE / GRUNES SOJABLATT 5> —h 4U—>
Code 200978

SOY CREPE / GELBES SOJABLATT O >—h /T0O—
Code 200974

SOY CREPE / ORANGES SOJABLATT 22—k FL ¥
Code 200976

SOY CREPE / SESAM-SOJABLATT 0 & —h J&%
Code 200979

SOY CREPE / CHILI-SOJABLATT 22—k FU
Code 145210
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SHINJUMAI PREMIUM
AZVTK

Kurzkorn aus ltalien.
Geschmackvoll, stabil, mit
einem hervorragenden Preis-
Leistungs-Verhaltnis — der
beste Reis fur Ihr Sushi.

SHINJU MAT*

SHINJUMAI PREMIUM
AZUTK TVIT A
Kurzkorn aus Italien.
Geschmackvoll, stabil, mit
einem hervorragenden
Preis-Leistungs-Verhaltnis —

SHINJU MAL

5
i
%

SHINJUMAI ROUGE
MUSENMAI

HTHI =T K

FA—X i [E3EK]
Mittelkornreis aus Kalifornien.
Ideal fur grosse Einrichtungen

#

Shlb L

SHINJU MAY

5
¥
+

it

SHINIU MaT

SHINJUMAI SILVER M401
MUSENMAI

HZHIV=FXK M 401
P2IZA% €37+ 9 |
Mittelkornreis aus Kalifornien.
Die hochste Giteklasse bei

—~

(Y]

s 0

REIS 1KG

Abgepackt fir den
Einzelhandel
MEFEREKR

Hanabi Reis 1 kg vakuumiert
abgepackt fir den
Wiederverkauf

der beste Reis fur Ihr Sushi.

und grosse Produktionsvolumen. Shinjumai. Sehr gute

Vakuumverpackt Sehr einfache Zubereitung und dauerhafte Bestandigkeit, feine

stabile Qualitét. und zarte Aromen.
Code 200248 Code 130001 Code 200058 Code 130020 Code 200400
10 KG 20 KG 22,68 KG 22,68 KG 1KG

SHINJUMAI ist die Reismarke von FOODEX.
SHINJUMAI bedeutet ,,Reisperle”, und die Reissorten werden mit grésster Sorgfalt ausgewahlt und importiert. Der Shinjumai-Reis kommt aus ltalien oder
Kalifornien, ist vorgewaschen, hat mittlere oder kurze Kérner und eignet sich fir alle asiatischen oder japanischen Kiichen.

NuIr-\Whos Grain 8

GEN-JI-MAI

7

o

sisovvey

~‘ “ay .,& i ) , £= ; f"g"?‘:

BIO REIS

X KOSHI HIKARI BRAUNER REIS PREMIUM SCHWARZER REIS VENERE
A=A=oK aveHy GENJIMAI Code 200913
Kurzkorn aus ltalien. o Kurzkorn aus Kalifornien. Mit 1KG
Qeschmackvoll, stabil, mlt' bester Referenz aus der Code 200842
eln.em hervorrarc.;en.den Preis- japanischen Kiiche, sehr gut 6,81 KG .
Lelstung§-V?rhaItn|s - _der geeignet fir kalte sowohl auch ,Koscher-Zertifikat’
beste Reis fir Ihr Sushi. heisse Gerichte.
Code 130040 Code 130070
10KG 22.68 KG
,Koscher-Zertifikat”
e —
' * Der
= Kundenservice
= wird von
= Foodex nicht
Ubernommen
WARMHALTETOPF TIGER * REISKOCHER REISKOCHER
K EERE S r— CUCKOO KOREA SR-4600 * PANASONIC SR-UH36N *

Ohne Stromanschluss

Code : 152760 Code : 200597

Code 152780

- Garvolumen 4,6 L
- Innenbehalter mit Anti-Haft-Beschichtung

- Garvolumen 3,6 L

- 32 Tassen - Innenbehalter mit Anti-Haft-Beschichtung

- Volumen 5,7 L
- Lagerung: 6 Stunden
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YUZU-SAFT

NICHT PASTEURISIERT
W31 —2

Code 133211

100 ML

Tosaaki no

MANGO SAUCE

< d—Y—2R
Code 175051
295 ML x 6

(£ -

OKONOMI-SAUCE
BFHI—R

Code 133180

21L

Otafuku

: ;v"

SANZOKU YAKI NO TARE
SCHWARZE PFEFFERSAUCE
Code 180760

2KG

P

o
3.
B+
B

—

WURZE AUF DER BASIS
VON YUZU

SAUERLICHE SAUCE AUS
ZITRUSFRUCHTEN
W&t

Code 145800

157 ML

Yamajirushi

P?NZU SOY SAUCE YUZU KOSHO «YUZU IT»
SAUERLICHE SOJASAUCE WFILLD GRiESAT)
AUF Z”BUS'B'?S'S Sauce mit Yuzu und griinem
IFAEFER (DT IZA) Pfeffer

»,Koscher-Zertifikal Code 145820

Code 145860 148 ML

19L i ;

Yamajirushi Yamajirushi

,Koscher-Zertifikat”

Inancse Pt
e

ik e

DRESSING MIT
WASABI UND YUZU
DEU &l F R
mE KLy
Code 133030

1L

Nihon Shoken

49337
SESAM-DRESSING JAPANISCHE CHILI-SAUCE SRIRACHA KIMCHI-SAUCE
ZERLyIVY MAYONNAISE HOT CHLILI SAUCE SAUCE MIT KNOBLAUCH & CHILI
Code 133260 23%—X RUSLv O FUY—R FLFDR(EBRAS1T)
1L Code 145251 Code 170360
Nihon Shoken 500 G 750 G Code 133040
Kewpie Golden Mountain 1.8L
Tassya
smy
axL
IHIRODASN!
AUSTERNSAUCE CHILISAUCE MIT KNOBLAUCH SHIRO DASHI
GESCHMACK VON AUSTERN SWEET CHILI SAUCE Suppenbasis
Code 122720 Code 170390 1,8L
2‘27 KG 375 ML Yamaki

Lee Kum Kee

1]

L]
A
HOISIN SALC!

HOI SIN SAUCE
Code 200091
460 ML

Amoy

YASASHII NERIUME

PUREE AUF PFLAUMENBASIS
Code 201914

340 G

Kaneku

Lee Kum Kee

YUZU MISO SAUCE
Code 200885

946 ML

Yamajirushi

Zur Herstellung leckerer Saucen und
Marinaden, oder als perfekter
Begleiter von Makis, Onigiris und
vielen Fleisch- und Fischgerichten

SHIO KOJI SAUCE
UMAMI BOOSTER
Code 200883

1,18 KG

Cold Mountain
~Koscher-Zertifikat”

Geschmacksverstarker,
Zartmacher und guter
Salz-Ersatz
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SESAM WEISS GEROSTET

BAIE(@—v—)
Code 140360

1KG

Foreway
,Koscher-Zertifikat”

Gl

4

@ 269

MEERRETTICH,
EINZELPORTIONEN
B|UDIU == yy
Code 180021

2,6 G x 200

Hanabi
,Koscher-Zertifikat”

REINES SESAMOL
100 % KALTGEPRESST

HIE CEih(EBRSMT)

Code 140200
1,65L

Foreway
»,Koscher-Zertifikat”

HONDASHI
FATEL

Code 202463
1KG

Ajinomoto

SESAM SCHWARZ GEROSTET

BIE@—v—)
Code 140370

1KG

Foreway
,Koscher-Zertifikat”

MEERRETTICH NATUR OHNE
FARBSTOFF

mhatt

Code 200070

1KG

House

,Koscher-Zertifikat”

SANCHO
AALGEWURZ
LA ViR
Code 140120

10G
Hachi

SESAM WEISS GEROSTET
pug=3

Code 202082

100 G x 12

Hanabi

GUMPAI KANEKU KONAWASABI
b5 Eo-YON

Code 200308

1KG

Kaneku

SHICHIMI

MISCHUNG AUS 7 GEWURZEN
tHEET

Code 202033

300 G
Amarikoshin

==

SESAM SCHWARZ GEROSTET
2Z¥

Code 202083

100 G x 12

Hanabi

GESCHNITTENE WAKAME-ALGEN

“ N
IS Fuefue Wakame
Code 136070 Code 200386
200 G 200 G
Fuji

SHICHIMI

MISCHUNG AUS 7 GEWURZEN

TEREEF /il

18Gx 10

RAYU . GLUTAMAT WEISSE SESAMPASTE
SESAMOL MIT CHILI Code 122460 HrEYZTE (B IME
Code 140180 454 G ATARI GOMA
33 ML Ajinomoto Code 200111
SB 240G

Foreway

Code 140100

SCHWARZE SESAMPASTE

BIEVTE(B) MR
ATARI GOMA
Code 200112
240G

Foreway
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EINGELEGTER INGWER

EINGELEGTER INGWER

EINGELEGTER INGWER

MARINIERTER INGWER

ROTER INGWER

WEISS ROSA EINZELPORTIONEN HukEE IN STREIFEN

HIEZ B8EL HUkZE @it HUkE @EL I=/%ys Code 201841 BENI SHOGA

Code 137190 (THAILAND) Code 137200 (THAILAND) Code 137010 190G x 6 L EZE TV

1KGx 10 1KGx 10 4G x 200 Hanabi Code 137060
Hanabi Endo Foods 1KG

Hanabi

Code 136980 (JAPAN)
1 KG x 10

EINGELEGTER RETTICH EINGELEGTER UMEBOSHI ,MARINIERTE JAPANISCHE SHIITAKE-PILZE
TAKUAN TARO KURBIS IN STREIFEN PFLAUMEN* STOCKSCHWAMMCHEN LWVl
7=<H A KER AJITSUKE KAMPYO == NAMEKO Code 170080
Code 137040 BT DATLLD Code 137080 1R 3KG
500G ?fgf 141161 1KG Code 139010
Umeya 400 G
Hashimoto

SLXIRAN

MEERRETTICH PASTE KIZAMI WASABI GEFROREN YUZU KOSHO GEFROREN KIzAMI YUZU YUZUSAFT 100%
MIT WASABI, GEFROREN Wiirzpaste auf Basis von Wirzpaste auf Basis von GEFROREN GEFROREN
Code 202284 gehacktem Wasabi in Yuzu und japanischem Yuzu-Schale in Streifen Nicht pasteurisiert
300 G Sojasauce mariniert grunen Chilli Code 202273 Code 202210
Kinjirushi Code 139300 Code 201173 100 G 1KG

250 G 990G Kinjirushi Nishiji

Kinjirushi Kinjirushi

PONZU SAUCE MIT SESAM

Code 202251
355 ML

Diese Sauce mit gegrilltem Sesam
passt besonders gut zu Shabu-

Shabu, Poke
gebratenen Nudeln

Bowls

und

PONZU SAUCE MIT KNOBLAUCH
Code 202252
355 ML

Diese Sauce mit gegrilltem Knoblauch
parfimiert Tofu, Salate, Gemuse ,
Fleisch und Fisch. Kann auch als
Marinaden-Basis eingesetzt werden.
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- @
“Katsuobushi
¢

~8

= [
Katsuobushi

"Katsuobushi

HANA KATSUO UMAMIBUSHI UMAMIBUSHI UMAMIBUSHI
GETROCKNETE BONITO- GETROCKNETE BONITO-FLOCKEN ~ GETROCKNETE BONITO-FLOCKEN  SCHEIBEN VON
FLOCKEN FEIN GESCHNITTEN Code 201920 ECHTEM BONITO
Eh26 Code 201922 500G Code 201921
Code 136060 20G Makurazaki 100G
500 G Makurazaki Makurazaki

Code 201965

20 G

Makurazaki

Die Bonito Flocken fein
geschnitten werden mehr als
Topping verwendet, wahrend
sich die Scheiben eher fir
die Zubereitung der Dashi
Suppe eignen.

Die Bonito Flocken eignen
sich fur beides, sowohl fur
die Dashi Suppe wie auch als
Garnitur.

SHIRATAKI
PANKO
(TARO-SUPPENNUDELN) g TEMPURAKO
> RS
LorE Code 201597 Code 141011 '
Code 141120 Gode Coda 1 g;gg 141001 Code 145500
200G Murakami Koscher-Zertifikat” ’ 500G
Murakami ,Koscher-Zertifikat”
L
& >

@ ’ = 2m

: VE :

ETNEN T 12,5 O (3499 - %

FRITTIERTER TOFU INARI SUSHI FESTER TOFU
AGE TOFU Wiy SE(N—R&1T)
Code 201035 Code 143010 Code 141080
1KG 40 Stk. 349 G x 12

Maruki Morinaga
,Koscher-Zertifikat”

Karton

FURIKAKE GOMA UMAMI TOPPERS WASABI UMAMI TOPPERS UME
GEWURZ AUS WEISSEM GEROSTETER SESAM GEROSTETER SESAM MIT
SESAM UND ALGEN GEWURZT MIT WASABI PFLAUMEN-AROMA
Code 200351 Code 202142 Code 202141

453 G 300G 300G

NeTWT 527 SHRTRA

YUZU-SCHALE
Streifen

Code 201610
1KG

JAPANISCHER CURRY (BLOCK)
SryUAL—(RE)
Code 145030

1KG
House
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KAISO SALAT
ALGENMISCHUNG
BEYSY

Code 136340

100 G

WASABI-ERDNUSSE
bEVE—FvY

Code 145301
7,5KG

DASHI BAGS

Dashi auf Fisch und Algenbasis
Code 202352

15 x 20 G Beutel

Kyuemon

 |’.

FISCHSAUCE

Code 201901
700 G
Squid

L ——

ROTE ALGEN TOSAKA GRUNE ALGEN TOSAKA WEISSE ALGEN TOSAKA
Code 136240 Code 136250 Code 136260

500 G x 20 / Karton 500 G x 20/ Karton 500 G x 20 / Karton
Kaneryo Kaneryo Kaneryo

WASABI-ERBSEN
bEUWSY-2E

Code 145280
5KG

SOMI

e
PAI'(I;'AN

SUPPENBASIS PAITAN
Suppenbasis fur Ramen
vom Type Tonkotsu
Code 200952

1KG
Somi

MINI KETCHUP
2= FvvT
Code 107150
64 G x 60

Karton

APEROGEBACK KOSAKI MIX
aYF+ HO5NIVIR

Code 200145
5 KG

SUPPENBASIS KITANO MISO G
Suppenbasis vegan mit Miso-
Paste

Code 202400

1KG

Somi

Code 145351

7KG

SUPPENBASIS SHOYU G
Suppenbasis vegan mit
Sojasauce und Gemuse
Code 202401

1KG

Somi

PANCAKE MEHL
NT—F8
Code 108130
2.27 KG

ROSTZWIEBELN
GLUTENFREI
Code 201581

500 G
~Koscher-Zertifikat”

SESAM-ERDNUSSE

SEnrs 8 2

K3

SUPPENBASIS SOBATSUYU
GINBUSHI

Suppenbasis fiir Soba und
Ramen

Code 202402

1,8L

Somi

SPICY GARLIC SAUCE
Code 202421

580 G

Somi
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Gua Bao

GUA BAO BROT 30 G
ST INA ——
] Brot auf Weizenmehlbasis iefgfroreﬁes’ Produkt
Code 200746
30 G x 10 stk. Kann gedampft oder in der
Mikrowelle erwé&rmt werden
Y

GUA BAO BROT60 G
T INF

Code 200796

60G x 20 stk.

~——

GUA BAO BROT SCHWARZ 30 G

Zutaten Foodex : Gua Bao, slisse Sojasauce

““Andere Zutaten: Rippchen vom Schwein ohne Knochen, gepresster Knoblauch, frischer In§Vver, ¢ ; L B
Gewdirznelken, Gurke, Koriander, Erdniisse gerdstet und gehackt.

Kochen Sie die Schweinerippchen in einer Pfanne mit dem Knoblauch, dem Ingwer, den
Gewlrznelken und der slissen Sojasauce bis die Sauce karamellisiert ist. 7
Déampfen Sie die gefrorenen Gua Bao 15 Minuten.

Flllen Sie die Brote mit dem karamellisierten Schwein, den Gurkenscheiben, dem Koriander und del
gehackten Erdnissen. i

_?/ |
=y /

f\
/ \

AKOYAKI
GEKOCHTE UND TIEFGEFRORENE
OKTOPUSBALLCHEN

. Takoyaki Andere Zutaten:
Hanakatsuo Fruhlingszwiebeln
Beni shoga ol
Okonomiyaki Sauce
Mayonnaise QP

Getrank: Pokka Grintee

Zubereitung:

Schneiden sie die Frilhlingszwiebeln. Das Ol in einer
Pfanne erhitzen und die Takoyaki Bélichen goldbraun ;@
braten. Geben Sie die Ballchen auf einen Teller und |
garnieren Sie mit Okonomiyaki-Sauce, Mayonnaise,"
Bonito-Flocken und den gehackten Fruhlingszwiebeln.
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Poke kommt urspruinglich aus Hawaii. Die-Speise wird aus

rohem Fisch hergestellt und schmeckt ausgezeichnet. Poke
ist hawaiianisch und bedeutet ,geschnitten®. Das Gericht
besteht hauptsachlich aus rohen Fischwirfeln.

Zutaten Foode
Reis Reis kochen. Fisch und Avocado
Reisessig in Stucke schneiden und in eine
Hiyashi Wakame Schissel geben. Sojasauce,
Beni Shoga Reisessig, Rayu, Knoblauch und
Rayu
Sesam Ol ganze ca. 15 Minuten
Sojasauce Klhlschrank ruhen lassen.
Sesam

Zum Anrichten gekochten Re
Andere Zutaten: Schélchen geben und zu
Frischer Thunfisch die Fisch—Avocado—Misr et
Avocado dariiber verteilen. Dann mi
Granatapfelkerne Hiyashi Wakame, Beni Shoga und
Frisch-gepresster Knoblauch - Granatapfelkernen - garnieren und

Gehackte Zwiebeln mit Sesam bestreuen.

1 X

&

g

BRAUNER REIS SPICY GARLIC  PONZU SAUCE PONZU SAUCE  YUZU KOSHO PONZU SOY SAUCE  HIYASHI GOMA  SOJABOHNEN,
PREMIUM GENJIMAI  SAUCE SESAM KNOBLAUCH il U SAUERLICHE WAKAME ENTHULST
Code 200842 Code 202251 Code 202252 -
6.81KG Code 202421 ML e Gode tasezo  SOUASAUCEAUR  poLbns MUKIMI EDAMAME
’ - 148 ML - Code 200233 LEHRE
Somi Yamajirushi FAEFEAWTIEL) kg Code 136751
Code 145860 500 G
1,9L
Yamajirushi

KIZAMI NORI DRESSING MIT MANGO SAUCE FURIKAKE GOMA UMAMI TOPPERS UMAMI TOPPERS SESAM SCHWARZ FESTER TOFU
Code 136400 WASABI UND YUZU 7> 5—Y—2X GEWURZ AUS WEISSEN WASABI UME GEROSTET BB (IN—Rk&17)
100G DEV&AHFEEK Code 175051 SESAM UND ALGEN  Code 202142 Code 202141 B (@a—v—) Code 141080

HE KLy 205 ML x 6 Code 200351 300G 300G Code 140370 349 Gx 12

Code 133030 pro Karton 453G 1KG Morinaga

1L Foreway ,Koscher-Zertifikat”

Nihon Shoken »Koscher-Zertifikat”
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B/W“ Peesk! i iy
Ramen Noodle.

UDON-NUDELN, RAMEN-NUDELN, RAMEN-NUDELN, SOBA-NUDELN UDON-NUDELN
TIEFGEFROREN TIEFGEFROREN VAKUUMIERT Code 201756 Code 201755
BRBESEA BES—AY ez (EE/NvIEDHA) (200 G x 5) x 8 (250G x5)x8
Code 137510 Code 137850 Code 142100 Hanabi Hanabi
220G x5)/6 (200G x5)/6 180 G x 30
Katokichi Katokichi Fami Fresha
S S e = =
Karton Karton Karton Karton Karton

S FREE S EREE

HAKU BAKU S g\ute“ S g\ute“

authentic Japanese noodles

GLUTEN FREE NOODLE GLUTEN FREE NOODLE

GLUTENFREIE NUDELN GLUTENFREIE NUDELN
RAMEN UDON

Code 200858 Code 200859

128 G 128 G

CHASOBA-NUDELN MIT

SRS GRUNTEE
N Reld
CHASOBA-NUDELN SOBA-NUDELN UDON-NUDELN Code 200819
GRUNTEE 2E (@A) SEh (A fﬂfr Lisune
RZE(FEDHA) Code 200132 Code 200131
Code 142001 , 270 G : 270 G
200 G -
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H -

NOODLE BRAND

NORI
roasted seaweed
NARUTO
NEGI fishcake
green onions
MENMA
CHASHU bamboo shoot

braised pork

Straight
RAMEN-NUDELN RAMEN-NUDELN RAMEN-NUDELN
TOKYO STRAIGHT NOODLE TOKYO WAVY NOODLE TEMOMI NOODLE
Garzeit: 60 bis 90 Sekunden Garzeit: 60 bis 90 Sekunden Garzeit: 2 bis 3 Minuten
@ 1,3 mm ?1,3mm @1,7/2,4mm
Code 200569 Code 200568 Code 202109

e >

!f? 140 G x 50 E? 156 G x 50

Sun Noodle stellt seit 1981 Ramen-Nudeln fiir japanische Restaurants her, die mit frischen und authentischen Produkten arbeiten mdchten.

140 G x 50

SOMI
PAITAN
W

T b
T

SOJA-BRUHE AUF POULETBASIS SUPPENBASIS PAITAN SUPPENBASIS KITANO MISO SUPPENBASIS SHOYU

100 % nattirlich: Suppenbasis fir Ramen vom Suppenbasis vegan mit Miso- Suppenbasis vegan mit

ohne Geschmacksverstarker Type Tonkotsu Paste Sojasauce und Gemiise
(Glutamgt), ohne Farbstoffe, ohne Code 200952 Code 202400 Code 202401
Konservierungsstoffe. — 1KG 1KG e 1KG

Code 200643 Verhiltnis von Somi Verhiltnis von g - Verhdltnis von g Verhiltnis von
1KG 1 bis 10 1 bis 8 1 bis 6/7 1 bis 9
Ariake

EINGELEGTE, GEWURZTE NARUTO MAKI ROSTZWIEBELN SPICY GARLIC SAUCE SUPPENBASIS SOBATSUYU
BAMBUSSPROSSEN Tiefgekuhlte Fischpasteten-Rolle zum Code 201581 Code 202421 GINBUSHI
MENMA Dekorieren (Ramen-, Udonsuppe usw.) 500 G 580 G Suppenbasis fiir Soba und
i Ramen
$°K‘ée 200881 fgg o i051 034 Somi Code 202402
1,8L
Somi
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Retalil

B
e

S - | T
o ‘” ' ¢ A| (!)
SOJASAUCE REIS TAKARA MIRIN (12% ALC.)  REISESSIG MARINIERTER INGWER GEROSTETE NORI-ALGEN
OHNE GVO R E R SH5BUA Husz SNACKS MIT SESAMSAMEN
ot 455 Snack
mOEHH (GMOZ7U—) Code 201519 ‘
Koikuchi Shoyu 1KG Code 134080 150 ML x 6 Code 201841 NA—FF4 TRDOYFyTR
Code 132090 Code 200400 500 ML Hanabi 190 x6 Code 200925
1L Hanabi Takara 8 G x 30 pack
Shoda Hello Kitty
> i
Karton
Karton
! Siee o + .
;9\ w- =3 v
RCS Ca ==
- &, |
SOJASAUCE SUSSE SOJASAUCE YUZU-SOJASAUCE GLUTENFREIE SOJASAUCE  WASABI IN DER TUBE
BOEm (GMOZY—) HOEm (GMOZY—) W3 Em (GMOZU—) GLUTENZY—E&:#(GMOZU—) BUHDI®(Fa—TA)
f;:&foogm Code 200210 Code 200632 Code 201966 Code 200856
Shod UXK 150 ML x 6 145 ML x 6 150 ML ﬁseé,m“’ben
oda Shoda UK Shoda UK Shoda UK anapl
-
vy
Karton
YAKINORI 10 BLATTER SHICHIMI SANCHO RAYU
oy MISCHUNG AUS 7 GEWURZEN AALGEWURZ CHILISAUCE
HBREFEF ME LL## MR Code 140180
Code 200841 18Gx 10 Code 140120 33 ML
10 Blatter Code 140100 10G . SB
Hanabi Hachi

GOMA WANAMZ

b W

e

&> _ e

A e
SESAM WEISS GEROSTET SESAM SCHWARZ GEROSTET HIYASHI GOMA WAKAME NATTO
BIE 2% BPLbmned SOJA FERMENTIERT
Code 202082 Code 202083 Gefroren Gefroren
100 G x 12 100G x 12 Code 200970 Code 201168
Hanabi Hanabi 200 G 45 G x 3 Schachteln

Hanabi Azuma
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Toppings

TAKO IKA UNAGI SLICE UNAGI KABAYAKI AALFILET, GEGRILLT
KRAKE IN SCHEIBEN TINTENFISCH IN SCHEIBEN GEGRILLTER AAL IN SCHEIBEN AALFILET, GEGRILLT OHNE GLUTEN
HARSAR Ah RSA4R SIEETEREE RS5(R SlrERRE ShrEERE

Code 200231 Code 201001 Art: Japonica Art: Rostrata Art: Japonica Art: Rostrata Code 202024

8 G x 20 Scheiben 140 G (20 Scheiben) Code 200052 Code 202335 Code 200878 Code 202334 255G

Uokichi Uokichi 8 G x 20 Scheiben 8 G x 20 Scheiben 220 G 220 G

SUSHI EBI MUKIMI AMAEBI SUSSWASSER-

SUSHI EBI NOBASHI EBI GARNELE, ROH, SUSHI EBI ’
WITH HANGING MEAT ZUM FRITTIEREN SUSHI-GARNELE SUSHI-GARNELE GARNELE, BOH, GESCHALT
EEX TUIT A FRIIE fhFLTE FaIE sTE vy HIE

(EEPIfTED 14 CM 5L (9-9,5 CM) 5L (8-8,5 CM) 75CM

4L (9,5-10,5CM) Code 200999 Code 200998 Code 200996 Code 136534

Code ’20100’0 20 Stk. 30 Stk. 30 Stk. 30 Stk.

20 Stk. Uo Kichi Uo Kichi

AMAEBI BARRAMUNDI IN SCHEIBEN  ANAGO KABAYAKI GEGRILLTER EBIFRY EBI TEMPURA
SUSSWASSER-GARNELE, ROH MEERAAL MIT SAUCE PANIERTE GARNELE TEMPURA-GARNELE, GEGART
HIE Code 200818 NIANAGO IEZSA IERIRS

70/90 160 G (20 Stk.) BT 10,5 CM

Code 200565 Code 139450 Code 200334 Code 139730

1KG 150g - 200 g 10 Stk. x 20 Packungen . " 1 Sk,

KOHLENFISCHFILETS / BLACK COD
GINDARA

GINDARA-BLACK COD
KOHLENFISCH

Ein Qualitatsprodukt:

- Mit Schleppnetzen im
Nordpazifik gefangen

- MSC-Label

- Guteklasse Premium

TILAPIA IN SCHEIBEN
1ZUMIDAI

Uokichi

GELBSCHWANZ IN SCHEIBEN
HAMACHI

MARINIERTE MAKRELE
SHIME SABA IN SCHEIBEN

EAES T4L - Der Fisch wird ohne Code 139671 €3] LOEBERSAR
Code 136471 8 G x 20 Stk. Code 200144 Code 202006
1 Stlck = circa 2,80 KG KOpf verkauft. 20 Stk. 8 G x 20 Scheiben
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Fischrogen SEAFOOD

TOBIKKO ORANGE TOBIKKO ORANGE TOBIKKO WASABI TOBIKKO GOLD TOBIKKO RED
ROGEN VON PREMIUM USA CUSC DU EUoZ TR

FLIEGENDEN FISCHEN Hochwertige Qualitat

VDT ALV Code 136830 Code 200845 Code 135910 Code 202249
Code 200844 500 G 500 G 500 G 500 G

500 G Hanabi Hanabi

Hanabi

TOBIKKO YUZU TOBIKKO BLACK KAPELAN-ROGEN KAPELAN-ROGEN WASABI IKURA
MASAGO MASAGO ALASKA-LACHS ROGEN«ALASKA»
=R =R IKURA

Code 200846 Code 202244 Code 136690 Code 200332 VS (FSANE)

500 G 500G 1KG 1KG Code 200336

Hanabi Hanabi

4 x 250 G pro Packung = 1 KG

Muscheln SEAFOOD

',,

HOKKIGAI UNI UNI (BLANCHIERT) HOTATE
TROGMUSCHEL / CLAM SEEIGEL-ROGEN  SEEIGEL-ROGEN JAKOBSMUSCHELN
itFE 31T 2IC K&TH
Code 136540 Code 136710 Code 202130 20/30
1KG 100 G 100G Code 136661

1KG

Hokkigai ganz, zum selber

schneiden je nach Wunsch NACH VERFUGBARKEIT
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20 cm

SURIMI FUR HOSOMAKI SCHNEEKRABBENFLEISCH
HWEEZR MITHEE Ganze Beine und Fleisch
Code 136940 Gegart, geschalt
500G ZUWAIGANI

FTHUOMICH

Code 136671

400 G

KRABBENFLEISCH SCHNEEKRABBENBEINE,
ZUWAIGANI GEGART, UNGESCHALT
FThBICA RAWTDNBIC SoFLft
Code 136672 Code 202022

380G 500 G

Der Preis dieses Produktes kann erheblichen Schwankungen unterliegen

SURIMI / STABCHEN MIT
KREBSAROMA
KANIKAMABOKO
DICHEEFS

Code 200230

500 G

BUTTERKREBS SOFT SHELL CRAB
JUMBO

Yok VoS T

Code 200104

75/95 G
1KG

POULET YAKITORI TSUKUNE OKONOMIYAKI SPIESSE
BES - bHA o<h BlfHE
Poulet-Spiesschen mit Spiesse mit Poulet-Ballchen und Code 202004

japanischer Sauce, iiber dem japanischer Sauce 30 G x 15 Stk.

Holzfeuer gegart. i Code 137490

Code 200317 (40 G x 25 Stk.) x 4 Pack.

(35 G x 50 Stk.) x 2 Pack. Karton

Ajinomoto Ajinomoto

PANIERTE FRITTIERTES POULET
POULETSTREIFEN JAPANISCHE ART

«SWEET & CHILI» Karaage fur Fritteuse oder Ofen
Code 201742 BERERT

1KGx2 Code 137700

< 24 Stk. (600 G)
Ajinomoto

Karton
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TAKO AGE TAKOYAKI
bt 158 OKTOPUSBALLCHEN
Code 136611 Code 201021
500 G 55 Stk.
1,5 KG
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sl A)INOMOTO.
| =

HUHN GEMUSE GYOZA

HUHN GEMUSE GYOZA SCHWEIN GYOZA GEMUSE GYOZA APFEL GYOZA
(Thailand) (Polen) B&F B &7 ]iE YATEF
F¥ BT &E FF BF &iE Code 200708 Code 137481 Code 200586
Code 137720 Code 200709 30 Stk. (600 G) 30 Stk. (600 G) 20 Stk. (400 G)
30 Stk. (600 G) 30 Stk. (600 G)
Ajinomoto Ajinomoto Ajinomoto

Ajinomoto Ajinomoto

|
/ \'\'l ; ‘

\;/ g4

GYOZA MIT 5 GEMUSEN GARNELEN GYOZA GYOZA TEIGBLATTER

GARNELENTASCHEN

HUHN GEMUSE GYOZA

BERF KIE F B&F &iE It BFDE Ebi Shumai IE >4
Code 202189 (Polen) Code 136720 Code 202503 Code 136730
30 Stk. (600 G) Code 200948 20 Stk. (400 G) 35 Blétter pro Packung 20 Stk.

320G

30 Stk. (600 G)

Ajinomoto UoKichi

Hanabi

v
Sonca pas

HIYASHI CHUKA
SAUCE FUR KALTE
RAYU

RAMEN-NUDELN UND GYOZA
N . #5407  CHILISAUCE
BPRLPEDIL (XBEFDILFHA)

Code 140180
Code 201014 - 33 ML
1L B

Zutaten Foodex: Zubereitung:

Huhn Gemuse Gyoza Den Quinoa kochen, abgiessen und
Sojasauce erkalten lassen. Den Lachs in Wadrfel
Wasabi schneiden und in der Sojasauce marinieren.
Sesam Karotten, Gurken, Radi und Tomaten
Andere Zutaten: kleinschneiden.

Quinoa Die Gyoza braten. Den Quinoa in einzelne
Karotte Schalen fiillen, mit mariniertem, rohen
Gurke Lachs, dem kleingeschnittenen Gemuse,
Rettich Granatapfelkernen und Sesam garnieren.
Kirschtomaten

Granatapfelkerne

Roher Lachs

Die Gyoza hinzufiigen und mit einer Sauce
aus Olivendl, Limettensaft und Wasabi

servieren.

SHICHIMI SPICY GARLIC
MISCHUNG AUS 7 GEWURZEN SAUCE
TEREEF /il Code 202421
18Gx 10 580 G

Code 140100 Somi
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HIYASHI GOMA WAKAME

HIYASHI GOMA WAKAME

HIYASHI GOMA WAKAME

HIYASHI GOMA WAKAME

(CHINA)

(TAIWAN) 2.  NATUR AeLbin

AeLbnod BPLLHG .g— BeLbnd

Code 200233 Code 200033 et  Code 137340 Code 200676

1KG 1,5KG ' 1KG 1KG
,Koscher-Zertifikat” »Koscher-Zertifikat” Hanabi

HIYASHI GOMA WAKAME
Format Einzelhandel
BrLbhsd

Code 200970

200G

Hanabi

TINTENFISCH UND GEMUSE
CHUKA IKA SANSAI

OKTOPUS UND GEMUSE
GARI TAKO SANSAI

CE-IAVTTES HYURZILE
Code 137370 Code 139870
1KG 1KG

HIJIKI UND LOTUS ALGEN UND INGWER

VLEYSS EZSPLbhS
Code 137350 Code 137620
1KG 1KG
»Koscher-Zertifikat”

TINTENFISCH UND SOJA

GEMUSE EDAMAME

Code 202331 #E 15K

1KG Code 136750
400 G
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KLEINE OKTOPUSSE MIT SOJA
CHUKA IDAKO SALADA
REE(WNVED

Code 137890

1KG

GEWURZTER SHIITAKE-SALAT
Code 201944
1KG

SOJABOHNEN, ENTHULST
MUKIMI EDAMAME
LEBZE

Code 136751

500 G

Grand Rue 38 A - 1297 Founex VD order

BERGGEMUSE
WS REE
Code 139880
1KG

EDAMAME SALAT
REYS4

Code 137360

1KG

f

TAMAGO
SUSHI-OMELETTE
EREEgn

Code 136480
400G

x.ch
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MOCHI MIT SOJAPULVER
UND ROTEN BOHNEN
E/XHKAE Kinako Daifuku
Code 200340

50G x4

MOCHI MIT YOMOGI-AROMA

UND ROTEN BOHNEN
&HEKLE Yomogi Daifuku
Code 200337

50G x4

MOCHI NATUR MIT ROTEN
BOHNEN

EX%& Shiro Daifuku

Code 200338

50G x4

MOCHI MIT SCHWARZEM

SESAM UND ROTEN BOHNEN
B % K18 Kuro Goma Daifuku

Code 200339
50G x4

MOCHI MIT KIRSCHBLUTEN
UND ROTEN BOHNEN
#&8# Sakura Mochi

Code 200344
50G x 6

- il

MINI CHEESE CAKE YUZU,
EINZELN VERPACKT
= MFF-XT—%

Code 200461
24 Stk. x 45 G

Karton

SCHOKOLADE NAMA DAIFUKU

Schokoladencréeme mit
Reisteigmantel

Code 200706
50 G x 4 Stk.

38 - FOODEX Sarl Tel.022 960 80 80 Fax.022 960 80 81
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pHENy

| R
MINI CHEESE CAKE GRUNTEE, FINANCIER-KUCHEN MIT MINI FINANCIER-KUCHEN
EINZELN VERPACKT GRUNTEE MIT YUZU
IZHEF-RT—F WR74F oz
Code 201546
Code 200460 Code 137560 17 G x 104
24 Stk. x 45 G 30 G x50

Karton

Karton
Karton

DORAYAKI SUSSE ROTE BOHNEN APFEL Gyoza
ROTE BOHNEN WTING YATEF
Lo

Code 200341 Code 139020 Code 200586
60G x5 1KG 20 Stk. (400 G)
Sakaeya
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Eiscreme & Sorbets

\

SCHWARZER SESAM EIS UMESHU SORBET _-
GRUNTEE-EIS BEZE TARIV—A 0 il o r—Xyh z
Code 200421 (2,5 L) % g Code 200422 (2,5 L) o

"R TAROU—A —
Code 200419 2,5 ) ‘ =

WEISSER SESAM EIS ROTE BOHNEN EIS
YUZU SORBET ASE 7AR5U—A o B TARGY—14
W Rk ¢ Code 200420 (2,5 L) e Code 200424 (2,5 L)
Code 200398 (2,5 L) «,g‘ .

HIMBEER-SORBET MIT : INGWER LIMETTEN SORBE1

HOUJICHA EIS -
YUZU Code 200814 (2,5 L)

[FOLHE TARIV—A
Code 202420 (2,5 L)

5
T
|
SZRY—MTF Sr—Ryhk
Code 200812 (2,5 L) ;
L e o

Certified

Gluten—F;ee
Ice cream mochi

NI
HETARI)—A

8 Stiick :

100 Stiick:
,Koscher-Zertifikat”

GRUNTEE VANILLE MANGO HEIDELBEER
HR N=F < g TI—=~Y—
Code 139130 Code 139110 Code 139280 Code 139150
100 Stuick 100 Stiick 100 Stiick 100 Stiick
Code 139131 Code 139111 Code 139281 Code 139151
8 Stiick 8 Stick 8 Stiick 8 Stiick

G 'i'-:, = =
, g

: 4 L — . B
PISTAZIE SCHOKOLADE- VANILLE KIRSCHBLUTE PASSIONSFRUCHT
E2oF NZ=3&Faar—+ 5 Nyiar =y

Code 139120 Code 139140 Code 139180
Code 139101 100 Stiick 100 Stiick 100 Stiick
8 Stiick Code 139121 Code 139141 Code 139181
8 Stiick 8 Stiick 8 Stiick

P o5 =5
{ W‘"A'; ‘ -

LITSCHI SCHOKOLADE UND KOKOSNUSS SCHOKOLADE UND CAFE ERDBEERE
SAF Faab—p&IaFyy Faa—h&a—k— Z2hAXy—
Code 139160

100 Sttick Code 139171 Code 202298 Code 202300
Code 139161 8 Stiick 8 Stiick 8 pieces

8 Stiick



Plastik

SCHWARZ

,_’/

BENTO MAKI (Basis + Deckel)
508 % B #=5FH

500 Stiick (220 x 90 x 22 mm)
Code 150351 (A-06)

BENTO SUSHI 0,2 (Basis + Deckel)
5F8% 20,28

1200 Stiick (140 x 81 x 22 mm)
Code 150270 (A-09)

BENTO SUSHI 0,4 (Basis + Deckel)
568% B 048

800 Stiick ( 165 x 90 x 22 mm)
Code 150560 (A-05)

BENTO SUSHI 0,8 (Basis + Deckel)
5518% 20,88

500 Stiick (166 x 115 x 22 mm)
Code 150760 (A-01)

BENTO SUSHI 1 (Basis + Deckel)
5RER B8

500 Stiick (189 x 129 x 22 mm)
Code 150331 (A-02)

BENTO SUSHI 1,5 (Basis + Deckel)
E5R8%R B 1.58

500 Stiick (214 x 135 x 22 mm)
Code 150341 (A-03)

BENTO SUSHI 2 (Basis + Deckel)
sR8% B 28

400 Stiick (230 x 155 x 22 mm)
Code 150290 (A-07)

BENTO SUSHI 3 (Basis + Deckel)
L5R8% EAR: R348

200 Stiick (266 x 198 mm x 22mm)
Code 150890

BENTO SUSHI 4 (Basis + Deckel)
588 EAFE B 48

200 Stick (265 x 265 mm)

Code 152540

BENTO SUSHI GRAND (Basis + Deckel)
ERR#R EA B 48

100 Stiick (275 x 325 mm)

Code 150420
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BENTO MAKI (Basis + Deckel)

ERREH HIE BEEFEH
500 Stiick (220 x 90 x 22 mm)
Code 150321

BENTO SUSHI 0,8

EEA% IE 0,88

500 Stiick (166 x 115 x 22 mm)
Code 150750

BENTO SUSHI 1
HRRBRAE 18

500 Stiick (189 x 129 x 22 mm)
Code 150301

BENTO SUSHI 1,5
HEBRHFAE .58

500 Stiick (214 x 135 x 22 mm)
Code 150311

BENTO SUSHI 2

HEIRE X 246

400 Stiick (230 x 155 x 22 mm)
Code 150280

BENTO-BOX 5 Fiicher
fHIUFH 438

300 Stiick (200 x 260 x 60 mm)

Code 150410

aus

BENTO-BOX VIERECKIG 5 Facher
it DEEF ]

400 Stiick (210 x 210 x 45 mm)
Code 150400

SUSHI BOXEN

Weizenfasern

- s
N —

GLEICH WIE BENTO SUSHI MAKI
220 x 90 x 20 mm

Code 202014 + 202015

800 Stk.

GLEICH WIE BENTO SUSHI 0.8
165 x 115 x 15 mm

Code 202016 + 202017

1000 Stk.

GLEICH WIE BENTO SUSHI 1
185 x 130 x 15 mm

Code 202018 + 202019

800 Stk.

GLEICH WIE BENTO SUSHI 1.5
213 x 133 x 15 mm

Code 202020 + 202021

800 Stk.

BENTO SUSHI GROSS
(Basis + Deckel)

5FA EFRFE

100 Stick (312 x 312 mm)
Code 150370

order@foodex.ch
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Plastik

-/ 2 -/ \) ):V /}, X 3
< Ao Z -
-~ 9
. '.’ - lf = y
SCHALE DOMBURI MOMIJI SCHAITE DOMBURI MOMUJI SALATSCHALE BECHER FUR MISOSHIRU-
FA R BHLAR D (372 FHA RO AR K (5 7ef) (Basis + Deckel) SUPPE (Basis + Deckel)
155 x 60 mm (Dia. x H) 168 x 60 mm (Dia. x H) _ e K+ AAYS
600 Stiick 400 Stiick Y5 B BRI R By T D S
Code 200214 Code 150360 900 Stiick (1 10x 110 mm) 1000 Stiick (93 x 66 mm)
Code 150390 Code 152161 - UNTERTEIL

Code 152162 - DECKEL

KANN NICHT SEPARAT
VERKAUFT WERDEN

RUNDE PLATTEN HANAOKE MARGARET
(Basis + Deckel)

e R ]

25cm 450Stick | 30cm 300Stick | :35cm 200 Stick 45 cm 100 Stick

‘Code 153050 . Code 153070 . Code 153040 ‘Code 153060

Karton

—i

SUSHI-SCHACHTELN AUS PAPPE SUSHI-SCHACHTELN AUS PAPPE
HEEFIA 8 HBERA hFE

500 Stiick (110x80x40 mm) 400 Stiick (220x90x40 mm)

Code 200441 Code 200442

—

SUSHI-SCHACHTELN AUS PAPPE
HMAERA 758
35 Stiick (270x270x50 mm)

Code 200440
SUSHI-SCHACHTELN AUS PAPPE SUSHI-SCHACHTELN AUS PAPPE
BEEFTR 158 HMEETR A58
400 Stick (185x130x40 mm) 400 Stick (215x135x40 mm)
Code 200443 Code 200444
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TRANSPARENTE
EINWEGHANDSCHUHE
GROSSE M
200 Stiick
Code 202461
E
— — =
= = =
= =
e =
=
BAMBUSMATTE ,,fein“ BAMBUSMATTE ,,dick*
£ () FE79(X)
1 Stiick 1 Stiick

Code 150610

Code 150611

PLASTIKABDECKUNG PAPIERTUTEN
FUR KAITEN TAOTUNA RS
150 x 60 mm 260 x 175 x 245 cm

Code 190370

TAREBIN LEER 6 ML
NV AR

100 Stick

Code 150140

250 Stlick
Code 190060

TRANSPARENTE
EINWEGHANDSCHUHE
GROSSE L

200 Stiick

Code 202462

BAMBUSBLATTER
AOSASA

i

Code 182150

100 Blétter

KUNSTSTOFFBLATTER
Yamagata Baran
Wifiz/35>

1000 Bléatter

Code 150580

»

Karton

TAREBIN LEER 15 ML TAREBIN LEER 33 ML

ENUATR eV ATR
100 Sttick 50 Stiick
Code 150150 Code 150210

KLEINE DRESSINGBECHER
AUS PAPIER

| ZEkhy S

5000 Becher

14G=1/20z

Code 109140

pro Karton

»

Karton

WEICHE PAPIERTUCHER
FUR FISCH/FLEISCH

2 Rollen - 250 Blatter
25x35cm

Code 202043

HANGIRI (JP)
[FAZEY
Durchmesser : 60 cm

Code : 150630

REISNETZ Otsuka
EAZFvb

100 cm x 100 cm

1 Stiick

Code 150600

KLEINE KUNSTSTOFFSCHALEN YAKUMIZARA
TSRFyOFEKRD

12 000 Stick

75x55x1,5¢cm

ROT SCHWARZ

Code 201561 Code 202125

pro Karton R /‘ v /‘
Karton Karton
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Stabchen & Spiesse

BEZEICHNUNG

HOLZSTABCHEN ‘JOKOBAN’ MIT HULLE
2| E/VH 8AY 8F 21cm

HOLZSTABCHEN ‘JOKOBAN’ OHNE HULLE
2% F/vH| 85F 21cm

BAMBUSSTABCHEN ‘TAKE TENSOGE’ MIT HULLE
1% 11 RH HAY 8F 210m —

BAMBUSSTABCHEN ‘TAKE TENSOGE’ OHNE HULLE
2% T1XHEl 8~ 21cm

BAMBUSSTABCHEN ‘TAKE TENSOGE’ OHNE HULLE
2)%E rXEl 951 24cm .

STABCHEN AUS KIEFERNHOLZ ‘EZO TENSOGE’ OHNE HULLE
)% TV XHI 95F 24cm

BAMBUSSPIESSE 10,5 CM
$#kFaER Teppo Gushi

S e

BAMBUSSPIESSE 15 CM
#Hask Teppo Gushi

R

g e T~

BAMBUSSPIESSE 25 CM
§%Hia s Teppo Gushi

T T T Y P ST

SPIESSE KENJI 9 CM
EXF Kuromoji

SPIESSE MIT KNOTEN 10,5 CM
MDL& Noshi Gushi

DUO-SPIESSE 9 CM
#AZEER Matsubagushi
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VERPACKUNG
Packung / Karton

100 Stiick / 40

100 Stiick / 50

100 Stiick / 30

100 Stiick / 30

100 Stick / 30

100 Stiick / 50

100 Stiick / 100

100 Stick /100

100 Stick /100

100 Stiick / 200

100 Stiick / 100

200 Stick / 100

CODE

150050

150060

150120

150020

150070

150030

150461

150470

150540

150480

150490

201527

PREIS /
PACK
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IZAKAYA g ;
CONCEPT =

IZAKAYA ist eine typisch japanische Bar, die den spanischen Tapas-Bars, oder den englischen Pubs entspricht. Hauptsachlich zum

safter work® besucht, bieten diese Bars Bier, Sake und Shochu an, begleitet von vielen verschieden Gerichten in kleinen Portionen, in
geselliger und entspannter Atmosphére.

b) @

WASABI-ERDNUSSE WASABI-ERBSEN APEROGEBACK SESAM-ERDNUSSE GEROSTETE EDAMAME

Code 145301 Code 145280 KOSAKI MIX Code 145351 NORI-ALGEN Code 136750
7,5 KG 5KG Code 200145 7 KG Code 200925 400 G
5KG 8 G x 30 pack

By
QL
71
POULET GEMUSE SCHWEIN Gyoza GEMUSE Gyoza GARNELEN Gyoza APFEL Gyoza GARNELENTASCHEN
Gyoza Code 200708 Code 137481 Code 136720 Code 200586 Ebi Shumai
Code 200948 30 Stk. (600 G) 30 Stk. (600 G) 20 Stk. (400 G) 20 Stk. (400 G) Code 136730
30 Stk. (600 G) 20 Stk.
320 G

;mj« Peesk! w1 by
RamenNoogle.
o [

i

st

T | Mo

EBI FRY EBI TEMPURA GUA BAO BROT GUA BAO BROT RAMEN-NUDELN FRITTIERTER TOFU
PANIERTE GARNELE Code 139730 Code 200746 SCHWARZ FUR YAKISOBA AGE TOFU

10,5CM 10 Stk. 30 G x 10 Stk. Code 201974 Code 142100 Code 201035

Code 200334 30 G x 20 Stk. 180 G x 30 1KG

10 Stk. x 20 Packungen

Fami Fresha
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POULET YAKITORI TSUKUNE PANIERTE FRITTIERTES POULET TAKO AGE

Code 200317 Code 137490 POULETSTREIFEN JAPANISCHE ART Code 136611
(35 G x 50 Stk.) x 2 Pack. (40 G x 25 Stk.) x 4 Pack. Code 201742 Code 137700 500G
1KGx2 24 Stk. (600 G)

OKONOMIYAKI SPIESSE TAKOYAKI HIYASHI GOMA TINTENFISCH-SALAT MIT OKTOPUS-SALAT MIT
Code 202004 OKTOPUSBALLCHEN WAKAME-SALAT GEMUSE GEMUSE
30 G x 15 Stk. Code 201021 Code 200676 Code 137370 Code 139870

55 Stk. 1KG 1KG 1KG

1,5 KG

‘ “
ALGEN-SALAT MIT KLEINE OKTOPUS EDAMAME-SALAT BERGGEMUSE-SALAT  HIJIKI-SALAT MIT SHIITAKE-SALAT MIT
INGWER IN SOJASAUCE Code 137360 Code 139880 LOTUS GEWURZT
Code 137620 Code 137890 1KG 1KG Code 137350 Code 201944
1KG 1KG 1KG 1KG
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Verwaltung

KONTOEROFFNUNG
Vor jeder Lieferung muss ein Konto bei unserer Vertriebsabteilung ertffnet werden. Hierzu muss das Kontoerdffnungsformular ordnungsgemass ausgefuillt
und unterzeichnet an uns zurtickgesandt werden, und das mindestens 48 Stunden vor der ersten Bestellung.

PREISE

Die Produkte werden mit dem zum Zeitpunkt der Bestellung guitigen Preis in Rechnung gestellt. Im Katalog genannte Preise verstehen sich exklusive MwSt.
Letztere wird geméass den geltenden Satzen auf lhrer Rechnung ausgewiesen. Die Preise der Artikel kédnnen ohne Vorankindigung gedndert warden, da
einige Preise stark von den Rohstoffpreisen und Wechselkursen abhangen.

LIEFERENGPASSE
Aufgrund von Verzdgerungen beim Wareneingang oder Fehlbestédnden bei unseren Lieferanten kann es zu Lieferengpassen kommen: Die bei der Bestellung
fehlenden Produkte werden nicht automatisch nachgeliefert.

BEZAHLUNG
Der Rechnungsbetrag der ersten Bestellung ist vom neuen Kunden vor der Lieferung zu begleichen. Anschliessend sollte die Bezahlung einer Rechnung
innerhalb von 30 Tagen per BankUberweisung erfolgen.

BESTELLUNGEN UND LIEFERUNGEN

Unser Lieferservice steht lhnen in der gesamten Schweiz und in Liechtenstein zur Verfigung. Die Lieferungen erfolgen temperaturgefihrt, d. h., trockene,
gekiihlte und tiefgekihite Produkte werden mit einem einzigen LKW ausgeliefert. Flr Bestellungen mit einem Bestellwert von mehr als CHF 500.- zzgl.
MwSt.(CHF 800.- fur Lieferungen nach Liechtenstein), die trockene, gekihlte und tiefgekihite Produkte umfassen, ist die Lieferung kostenlos. Fir
Bestellungen mit einem niedrigeren Bestellwert wird eine Lieferpauschale von CHF 60.- (CHF 80.- fir Liechtenstein) automatisch berechnet. Die Lieferung
erfolgt bis zur Turschwelle.

Edr die Lieferungen zwischen Genéve und Lausanne :
Die Bestellungen mussen vor 15 Uhr aufgegeben werden, um am nachsten Werktag oder spétestens innert 24 bis 48 Stunden geliefert zu werden,
abhangig vom Routenplan des Transporteurs (Wochenenden und Feiertage ausgenommen).

Postleitzahlen ab 1

Die Bestellungen mussen vor 11 Uhr aufgegeben werden, um am nachsten Werktag oder spétestens innert 24 bis 48 Stunden geliefert zu werden,
abhangig vom Routenplan des Transporteurs (Wochenenden und Feiertage ausgenommen).

An Feiertagen kann der Routenplan nicht garantiert werden. Der Kunde ist angehalten, sich bei unserem Kundenservice tiber Anderungen der Liefertage in
Bezug auf die Feiertage seines Kantons zu informieren.

DPD

Kleine Lebensmittelbestellungen mit einem Gewicht unter 20 kg kdnnen per Post versandt werden. Der Kunde trégt die Versandkosten (CHF 18 pro Karton).
Gekuhlte und gefrorene Produkte sind vom Versand mit DPD ausgeschlossen. Kein Liefertag und keine Lieferzeit kdnnen garantiert werden. Foodex behalt
sich vor, den Versand von leicht zerbrechlichen Waren abzulehnen. Dies bezieht sich auf Sendungen die vor allem Reis und Glasverpackungen enthalten.

Kontrolle der Lieferung

Bei der Lieferung muss der Kunde eine Reihe von Kontrollen an der gelieferten Ware vornehmen. Hierzu muss der Empfanger die folgenden Dokumente
verwenden:
Lieferetikette: auf dem gelieferten Karton aufgeklebt

Den Lieferschein (Frachtbrief Auslieferers) flr di lieferten Produkte: zu stempelndes und zu unterschreibendes Dokument, in dem Vorbehalte erfasst
werden mussen.

Anhand dieser Dokumente kann die Lieferung mit der aufgegebenen Bestellung abgeglichen werden.
Uberpriifen Sie bei dieser Kontrolle bitten die folgenden 4 Punkte:

- den Allgemeinzustand der Verpackungen (vollstandig eingeschweisste Palette, Karton ohne Dellen, ...)

- die Anzahl der physischen Pakete auf der Palette / der Lieferung

- die Ubereinstimmung der Menge der Pakete mit der auf dem Lieferschein angegebenen Menge

- den Inhalt des Paketes/der Pakete bei Bestellung von einzelnen Produktpackungen Menge
Vorgehensweise bei Abweichungen:

- Vorbehalte bezUglich der Qualitat der Verpackungen auf dem Lieferschein notieren
- Die Anzahl der tats&chlich erhaltenen Pakete auf dem Lieferschein notieren

Beispiel: FUr eine Palette mit einem eingedrlckten Karton muss auf dem Lieferschein Folgendes notiert werden: «VORBEHALTE: ein eingedrlckter Karton auf
einer eingeschweissten Palette».

Vorbehalte wie «Vorbehaltlich des Auspackens» oder «Vorbehaltlich der Kontrolle» haben keine Rechtsgultigkeit. Vorbehalte missen eindeutig sein.

Bei der Lieferung miissen dem Fahrer sdmtliche fehlenden Produkte, Vorbehalte, Makel oder Schaden unverziiglich mitgeteilt und auf dem
Lieferschein erfasst werden. Andernfalls sind keine Erstattung und kein Umtausch mdéglich. Des Weiteren muss jede Warenriicksendung zuvor
unbedingt telefonisch vom Kundenservice von Foodex bestétigt werden. Andernfalls ist keine Riickerstattung méglich.

RETOUREN

Die komplette Ruckverfolgbarkeit unserer Produkte ist ein wichtiges Element, um eine konstante Qualitédt gewahrleisten zu kénnen. Um die empfindlichen
Produkte, die bei wiederholtem Hin- und Ricktransport leicht Schaden nehmen, verfolgen zu kénnen, wurden Kontrollmassnahmen eingefihrt. Aus diesem
Grund durfen vom Chauffeur, ohne Rucksprache und Einverstandnis von Foodex, keine Ricknahmen angenommen werden. Fir Waren die in schlechtem
Zustand oder bereits angebrochen zurlickgegeben werden, erfolgt keine Ruckerstattung. Die gefrorenen “Bubbies” mit Speiseeis sind aufgrund der
Empfindlichkeit dieses Produktes von jeder Ricknahme durch Foodex ausgeschlossen. Foodex behélt sich das Recht vor, dem Kunden die Ricknahme mit
20 CHF zu berechnen, wenn diese nicht aufgrund eines Fehlers von Foodex oder seines Auslieferers erfolgt.

*Die vollstandigen allgemeinen Geschaftsbedingungen sind auf Anfrage erhaltlich.
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FOODEX (Headquarters) | FOODEX (South) FOODEX (Belgium) e =

. . . Main Office
4, impasse des carriéres Zone Ecopole Brixtonlaan Grand-Rue 38 A
75016 Paris 2, rue joseph Fourier UNIT 9B HALL 13
; . 1297 Founex / VD
13310 Saint Martin de Crau 1930 Zaventem 022 960 80 80
FOODEX (Warehouse)

11, rue Alfred Kastler Kélliken Rep. Office
94460 Valenton commande-sud@foodex.fr commande@foodex.be Obermatten 5

+33 4 90 96 07 01 +322721 14 21 5742 Kélliken

commande@foodex.fr

+33 1451024 00 foodex-sud.fr foodex.be order@foodex.ch

foodex.fr www.foodex.ch

Present on 5 continents, Foodex offers you the best and tastiest flavours from all over the world.
Directly imported from its original country, each product has gone through careful research.
Foodex guarantees/the highest standard of quality for its‘products.

We invite'you to come and discover the most diverse’range of products that will enhance your
Japanese and Asian dishes. i .

9 -

Import and Fast delivery
distribution in try-temperature

FOODEX (ltaly) Cominport Distribucion, Cominport Sp. Z.0.0. ul. FOODEX TEX MEX
SL Av. (Spain Main Office) Raszynska 13, 14-16 Boulevard Arago

Foodex Srl, Via Galileo Marconi, 1 - 28021 Madrid 05500 Piaseczno 91320 Wissous

Galilei 12/14,

1-20875 Burago di Molgora info@cominport.pl +33164475474

(MB) +48 22 7267 198 order@foodex.fr

info@cominport.com
info@foodex.it +34 915 413 750 cominport.pl foodex-bistronomy.com
+ 39 039 626 08 66

cominport.com
foodex.it
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